
2023年联通销售工作总结 销售部下半年
工作计划(汇总6篇)

做任何工作都应改有个计划，以明确目的，避免盲目性，使
工作循序渐进，有条不紊。通过制定计划，我们可以更加有
条理地进行工作和生活，提高效率和质量。那么下面我就给
大家讲一讲计划书怎么写才比较好，我们一起来看一看吧。

蛋糕店工作计划篇一

用蛋糕粉做蛋糕首先将蛋糕粉混合物倒入蛋糕模具中，放入
烤箱中，以中等温度烘烤30分钟左右，直到表面变得金黄色。
烘烤完成后，取出蛋糕，放凉，即可享用。

备料：蒸蛋糕预拌粉、鸡蛋、橄榄油

做法：

1、首先拿出一个稍大点的碗，打入两个鸡蛋，不用加糖，用
筷子将鸡蛋打发，不用打成泡沫状，打到鸡蛋的颜色微微变
浅就可以。

2、往打发的鸡蛋中加入几滴橄榄油。加入适量的蒸蛋糕预拌
粉，用小铲子搅拌均匀即可，最好不要用打圈的方式搅拌。

做法：

1、鸡蛋分开蛋白和蛋黄，分别装入无水无油的干净容器中;

2、酸奶倒入大碗，加入玉米油;

3、搅拌均匀后，分次加入蛋黄，每次加入一个，搅拌均匀后
再加;



4、筛入低粉;搅拌均匀成为顺滑的蛋黄糊，放冰箱冷藏备用;

9、烤箱先放进烤盘，再把大盘和模具放在烤盘上面。上下火，
160度，下层，50分钟左右。

10、蛋糕涨发得不错，如果看到表面上色满意后，可以盖锡
纸或者把上管温度调低一点。

蜂蜜蛋糕

材料：低粉60克，鸡蛋2个，蜂蜜40克，糖30克，色拉
油30ml

做法：

1、糖与蜂蜜倒入碗中，打入全蛋。

2、将碗入在热水中，用电动打蛋器低速打起泡，再换高速打
发，打至蛋糊变为白色，提起打蛋器花纹也不消失，体积膨
胀。

3、在打发的蛋糊里分两次筛入低粉，用刮刀从底部向上翻拌
均匀。拌匀后，加入油，再拌匀。用裱花袋将面糊挤入纸模
中，约为纸模的2/3高。

4、烘焙：上下火170度8分钟、上色后调140度10分钟。

水，放在蒸锅上蒸20分钟，取出放凉就可以食用了。

草莓蛋糕

做法：

3，烤箱开130度提前预热



草莓果酱：

350克草莓切丁50克白砂糖，用不粘锅小火熬浓稠

600克铁塔淡奶油60克糖打发成硬奶油状

蛋糕店工作计划篇二

六年级毕业蛋糕的话，上面直接写毕业快乐，就可以把毕竟
还是小孩子，可以把蛋糕做得卡通一点。小孩子普遍比较喜
欢吃蛋糕，最好把蛋糕做大一点的。

loveuall

本回答由提问者推荐

如果您初中毕业选择不继续升学的话，可以学的技术有很多。
比如说，学挖掘机、学电脑、学汽修、学美容美发、学烹饪、
学蛋糕，等等。关键看你自己喜欢什么，同时也要关注各行
各业的发展前景，这两方面因素对你将来的就业、创业和经
济收入等影响很大。初中毕业年龄基本在15、6岁左右，还没
有达到法定成人年龄，但正是学技术的黄金时期，这会儿学
什么都快。应该给自己好好投资以下，选择升学之外的别样
人生。在选择学什么技术上，建议您认真地对比一下各个行
业职业的优点和缺点，谨慎地选择。啤斯烘焙学校建议您，
认真地考虑一下学蛋糕、学蛋糕、学蛋糕，无论是在工作环
境和工作强度（比如挖掘机）上，还是在知识要求（比如电
脑、汽修）上，还是环境卫生、身体健康（比如烹饪、美容
美发）上，都有很大的行业和职业优势，选择学蛋糕发展前
景是相当不错的。

那是相当的可以了。恭喜你！



蛋糕上要字少点，土木万岁！额

蛋糕店工作计划篇三

蛋糕店有很大的发展远景,今下人们的生活好了,消费水平高
了,对于生活品质的追求也就高了,综合性的蛋糕店已经成为
城市消费的一大潮流。

一、蛋糕店概况

1.本店发属于餐饮服务行业,名称为“麦琪下午茶”,是个人
独资企业。主要为人们提供蛋糕、面包、冰淇淋已及饮料等
甜品。2.本店打算开在社区贸易街,开创期是一家中档蛋糕店,
未来打算逐步发展成为像安德鲁森、朝阳坊、那样的蛋糕连
锁店。3.本店需创业资金万元。

二、经营目标

由于地理位置处于贸易街,客源相对丰富,但竞争对手也不少,
特别是本店刚开业, 想要打开市场,必须要在服务质量和产品
质量上下功夫,并且要进一步扩大经营范围以满足消费者的不
同需求。短期目标是在贸易街站稳脚跟,1年收回本钱。长期
目标则是逐步发展成为一家经济实力雄厚并有一定市场占有
率的蛋糕连锁公司,在众多蛋糕品牌中闯出一片天地,并成蛋
糕市场的着名品牌。

三、市场分析

1.先是到四周几家蛋糕店“刺探情报”,摸清不同种类和尺寸
蛋糕的本钱价。了解各类蛋糕店的经营理念以及经营的“小
花招”。2.开业金筹齐后,开始在各大蛋糕店“挖角”。不
能“明目张胆”地挖,要趁店里人少时,偷偷跑过往和店里师
傅商量。或者招聘糕点师傅,开蛋糕店师傅很重要,所以要慎



重考虑。

3.据了解发现一套消费定率:“顾客永远没有最便宜的价钱。
今天你能降低几元钱,明天可能就有同行竞争者以更低的价钱
与你争夺订单。”从中体会到产品市场一定的竞争策略:“降
价促销并不是长期的经营策略,唯有以最好的材料制作出最高
品质的蛋糕,才能吸引顾客,将顾客留住”。

6.蛋糕店可以专门开辟休闲区域,设置很多造型别致的座椅。
顾客可买上一些点心,坐在蛋糕店里慢慢品尝,蛋糕店的休闲
功能得到进一步强化。

7.经过多方调查,出于竞争等方面的需要,不少蛋糕店推出一
些与蛋糕并没有太多关联的休闲食品,藉以形成新的利润增长
点。在经营的品种上,不少店主有一些推陈出新的举措:比如
在炎炎夏季,会合时令地推出眼下非常流行的冰粥和刨冰,以
及奶茶,果汁类的饮料深受顾客青睐。

8.建立会员卡制度。卡上印制会员的名字。会员卡的优惠率
并不高,如折。一方面,这可以给消费者受尊重感,另一方面,
也便于服务员对于消费者的称呼。特别是假如消费者和别人
在一起,而服务员又能当众称他(她)为*先生、小姐,他们会觉
得很受尊重。9.在桌上放一些宣传品、杂志,内容是关于糕点
饮料的知识、故事等,一方面可以提升品位,烘托气氛,也增加
消费者对品牌好感。10.无论是从店面装修、店员形象,还是
蛋糕制作上,都要给顾客健康、卫生的感觉。蛋糕店一定要严
格执行国家《食品卫生法》,这是立足之本。

11.食品行业有特别的岗位劳动技能要求:从业职员必须持
有“健康证”。

五、财务估算

启动资产:大约需万元



设备投资:1.房租5000元。2.门面装修约2000元(包括店面装
修和灯箱)3.货架和卖台投进约1500元4.员工(2名)同一服装
需500元5.机器设备最大的投资:8万元(包括制作蛋糕的全套
用具)首期进货款:面粉、奶油等原材料,约6000元。

月销售额(均匀):21000元。占有关内行人士评估,如此一家小
型蛋糕店的经营在走上正轨以后,每月销售额可达21000元。
每月支出:14033元.房租:最佳选址在居民较密集的小区、社
区贸易街、及靠近小孩子的地段(如幼儿园或者游乐场四周),
约5000元。

货品本钱:30%左右,约5000元。职员工资:10平方米的小店需
要蛋糕师傅1名,服务员1名,工资共计2000元。

水电等杂费:700元设备折旧费:按5年计算,每月1333元月利
润:6967元左右按此估算,一年左右即可收回投资。

六、风险及制约因素分析: 由于蛋糕店不是所在街道或者小
区的第一家店,顾客很难改变一贯的口味,所以就得花费更大
的财力物力和“花招”来招揽顾客。

内容仅供参考

蛋糕店工作计划篇四

随着新学期的到来，我分院20_——20_年度下学期团委工作
也正式进入轨道。在院团委的正确指导下，信息工程分院团
委继续发扬良好的工作传统，以自我服务、自我管理为中心，
全心全意为我院师生服务，独立开展系列特色的学生活动，
以此丰富校园文化生活和学风建设贡献力量。遂以厚德、诚
信、自强、卓越为宗旨，制定围绕一切为了学生服务的宗旨
制定新学期工作计划。

一、工作指导思想



本学期，将在院党组织的领导和院团委的指导下，以素质教
育为中心，围绕学生成长、成才，努力在教育、管理、服务
中发挥作用，使学生进一步形成正确的世界观、人生观和价
值观。

学生会成员将本着;自我服务、自我管理、自我教育为宗旨，
加强自我管理、锻炼自身、为全体同学服务为目的，以全心
全意为全校师生服务为目标,发挥学生会的桥梁作用。配合学
校中心工作，组织实施各项有益于学生身心健康的活动，丰
富校园文化生活，引导广大同学以主人翁的姿态，共同关心、
参与学校的建设发展，努力开创学生会工作新局面。

二、工作目标

认真开展我院学生工作，大力推进院风和分院文化建设，提
高我分院学生的综合素质，争创光电信息学院优秀学生会分
团体。

三、工作重点

1、积极配合学校各部门开展各项活动;2、认真做好学校下发
各项工作;3、加强学风，班风建设;4、加强政治学习，提高
学生干部及广大同学的思想政治觉悟。

四、工作思路

一)加强对我院学生的思想政治教育

新的一学期,我们学生会要紧密联系在院党总支的领导下,配
合院团委认真开展各项思想政治教育工作，以思想政治教育
为核心,加强对学生的思想政治教育、理想信念教育、爱国主
义教育、行为规范教育、法制教育和诚信教育，提高学生的
综合素质。学生会还要密切联系同学，深入了解学生们的思
想动态，切实反映广大学生的心声，加强院学生的主人翁意



识，增进社会责任感。还要通过带头对学生干部进行各项培
训等方式来带动我院广大同学积极主动提高自身的思想道德
水平，并全面提高我院学生干部的综合素质,树立文学院学生
干部的良好典范。

二)加强学省会自身组织作风建设，全心全意为同学服务

学生会是联系学生和学院的桥梁和纽带，是学生的群众性组
织，为了在学生服务方面起了很大作用。我们要想把我们的
学生工作开展好，我们就鼻血要赢得冠达同学的权利支持，
所以在下半年的工作中，我们学生会将以发挥学生干部，时
刻进行自我管理、自我教育、自我服务、自我约束，学习上
要求进步，工作上要求负责，在学生中起到带头模范作用，
从学习以及工作出发，制定学生会干部奖惩条例。

三)营造浓厚的校园文化氛围

务于学生，并从工作中，锻炼自我，提升自我，体现出当下
大学生的良好精神风貌。

五、注意事项

1、在保持我院学生稳定与团结基础上开展各项学生工作。

2、开展学生工作时注重内部的发展与外部的发展结合。

3、工作与活动不能固步自封，勇于创新，打造特色。

4、学生会各部门之间要加强沟通交流，增强凝聚力。

蛋糕店工作计划篇五

其实蛋糕的做法有非常非常多种，今天，小编就选个几种比
较有特色的蛋糕来为大家讲解下吧。



准备食材：

8寸戚风蛋糕1个，淡奶油500g，白砂糖40g，草莓味果胶30g，
草莓100g。

做法：

1、戚风蛋糕均匀的片成三片。

2、淡奶油加细砂糖打至8分发，取第一片蛋糕片抹匀淡奶油，
摆放草莓，放上第二片蛋糕片，步骤相同。

3、取60克左右奶油放蛋糕表面，裱花刀放在蛋糕中心点，旋
转裱花台，直至蛋糕表面光滑。将裱花刀刀尖轻挑奶油，将
蛋糕侧面全部粘住后，裱花刀轻贴蛋糕，旋转裱花台，将多
余的奶油刮去即可。

4、网上选取一张窗花图片，按照图片，用牙签在蛋糕上手绘
出图案，再用草莓味果胶描绘。

5、将果胶涂满需要填充部分，在蛋糕周围，画个圆圈，绘上
窗花花边。

6、窗花中间部分，手绘上些喜庆的'图案。

准备食材：

6寸酸奶蛋糕坯1个，淡奶油200g，细砂糖20g，奶油霜1份，蓝
莓适量，芒果适量。

做法：

1、冰冻过的椭圆形的酸奶蛋糕脱模。



2、把淡奶油加入细砂糖打发至于9成发，如果要硬身一点的
打到十成发，直接抹在蛋糕坯上，由于还要一层装饰的，所
以这一步骤我没有抹得很平。

3、用wilton48齿嘴、wilton7圆嘴裱，把奶油霜装入裱表袋里
挤出花篮状。

4、先挤大条的竖条，再挤横的线条，再挤竖条再挤花横条。

5、挤完周边花篮。

6、用wilton7圆嘴挤出底座花纹，山寨版的星花嘴挤出花绳
的花边。

7、摆上水果及把手，蛋糕大功告成。

准备食材：

原味戚风蛋糕90g，烘焙无糖黑巧克力100g，白糖适量，坚果
碎适量，炼乳60g。

做法：

1、准备好适量的坚果碎，混入少量白糖拌均匀。

2、把90g原味戚风蛋糕去除棕色的表皮，用双手搓成蛋糕屑。

3、蛋糕内加入60g炼乳， 用刮刀按压蛋糕屑，一直到蛋糕充
分的浸湿，与炼乳充分溶合，变得紧实。

4、把100g巧克力融化。

5、取适量的蛋糕(大小按各人喜好)，用手搓成圆球。



6、蛋糕球中央插入一根筷子。将蛋糕球完全浸没在巧克力里，
慢慢的转动筷子，使蛋糕上粘满巧克力。

7、把裹上巧克力的蛋糕球放到盛有坚果碎的碟子里，上下左
右滚动，让蛋糕球沾满坚果碎。

8、放到碟子中晾干，即可食用。

蛋糕店工作计划篇六

今天我们去面包店做了一个大蛋糕，还是新鲜的。我很激动。

只见舅舅拿出一块8寸的面包，放在转盘里。圆盘上有一些线，
把我们的面包放在最里面。

大叔把圆盘翻过来，一发现面包出格了，马上放回去一点，
面包就拉直了。叔叔用剪刀剪了顶端。突然，我发现我叔叔
正在打开一个水果罐头。我纳闷，那高面包不会再加一层吧。
只见大叔把面包横着切了一半，把上面一层放在桌子上，在
另一层上面加了很多奶油，切平，把切开的水果倒一点，然
后把面包放在桌子上。哦，原来是三明治。

再抹上很多奶油，抹平。因为，我们要的是草莓蛋糕。大叔
加了草莓奶油，用卡片抚平。太美了。

叔叔必须在蛋糕上放一件漂亮的外套。他用刀把蛋糕从下往
上推，一层一层，像个楼梯，很陡。推上去之后，一个个都
是小球，红红的。我觉得一定很好吃，就忍不住咽了咽口水。

最后，我叔叔在上面堆了巧克力、一些苹果、两个葡萄和两
个桃子。好吧。你完了。

这个蛋糕大约花了十五分钟才做好。我还没反应过来。蛋糕
已经吃完了。大叔的身手真是高超！真的是状元啊！


