
最新上学期幼儿园厨房工作总结 幼儿园
食堂厨房工作总结(精选5篇)

当工作或学习进行到一定阶段或告一段落时，需要回过头来
对所做的工作认真地分析研究一下，肯定成绩，找出问题，
归纳出经验教训，提高认识，明确方向，以便进一步做好工
作，并把这些用文字表述出来，就叫做总结。大家想知道怎
么样才能写一篇比较优质的总结吗？以下是小编精心整理的
总结范文，供大家参考借鉴，希望可以帮助到有需要的朋友。

上学期幼儿园厨房工作总结 幼儿园食堂厨房工作总
结篇一

今年以来我们把切实做好各项生活综合服务工作当作全年奋
斗目标，坚持以人为本，关心职工生活，为广大干部员工办
好事、办实事的重要方面切实抓紧抓好，使职工食堂真正成
为干部职工满意的场所。特别是我们能够根据本单位的实际，
坚持对员工进行“生活服务无小事”、“做好各项接待和为
员工服务是我们的本分”等项教育，使大家从思想上认识到
了做好本职工作的重要性，从而自觉地投身到各项服务工作
中去。今年以来，幼儿园食堂的所有工作人员，都能尽心尽
力地做好各自的本职工作，受到了领导和员工的称赞。

职工食堂的工作经常与老师打交道，涉及大家的吃喝等一些
具体问题，被人们认为是“出力不讨好的工作。在这种情况
下，我们没有因为自己虽然做了很多工作但不到大家的认可
而懊悔，而是尽心尽力地搞好各项服务。今年以来，我们没
有辜负领导和广大干部职工的期望，领导以身作则，加强各
方面的管理，并不断为大家创造良好的服务条件，为逐步走
向规范化管理和优质服务工作奠定了了良好的基础。我们在
抓好各项管理的同时，还在改变经营模式、转变服务态度、
提高服务质量方面做了大量工作。我们始终坚持以人为本的
服务理念，采取了多种服务方式，尽量为干部职工提供便利



条件。

就餐方面，我们没有停留在使小朋友仅仅能够吃饱那种一般
化的水平上，而是严格按照上级领导的要求，在服务态度和
饭菜质量上多下功夫。现在，食堂以一日三餐供应，每顿的
主食都在六个品种以上，副食也在四个以上，并每顿都配有
两个肉菜和适口的菜汤。为了做好这项工作，食堂的管理、
服务心往一处想，劲往一处使，全心全意地为干部职工提供
满意和优质的服务。食堂还制定了每周的食谱和菜谱，予以
公布，便于接受大家的监督。

我们本着积极负责的态度，认真搞好食物安全和卫生工作。
生活服务工作千头万绪，最根本的工作要求就是要对广大干
部职工的生命健康安全负责。因此，我们一定要认真贯彻
《食品卫生法》，把依法加强食品卫生管理和各项生活综合
服务管理工作作为头等大事，列入重要的管理日程，并做到
责任到人，抓紧抓实，抓出成效。

通过我们的努力，真正使生活服务工作成为大家相互信赖的
桥梁和纽带。实现三个转变，就是要实现思想模式、管理方
式和工作作风的转变，把干部职工满意不满意作为检验我们
各项管理工作的标准，不断促进各项工作上台阶、上水平。
达到四个满意率，就是通过我们的努力，使食堂的服务满意
率有较大提高，实现生活服务的社会效益和经济收入达
到“双赢”的实际效果。

今后不断得到改进。总之，食堂工作正在日渐步入正常化，
正规化，优质化，食堂工作人员也正在不断努力，逐步形成
一个爱岗、敬业、务实、奉献与合作的团队，共同服务祖国
的花朵。
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结篇二

各班老师开展主题班会，利用微信、绘画、故事、知识竞赛
等形式向幼儿宣传消防常识，加强消防宣传教育，切实提高
师生消防安全意识。

20xx年xx月20日，我园进行了安全疏通消防演练活动。目的
是为了进一步增强我们幼儿园全体师幼消防安全意识、提高
自救防范能力，做到在发生火灾时，能临危不乱，有序迅速
的按照消防逃生路线安全疏散，确保生命安全。

孩子们正在专心地进行活动，忽听到紧急的报警声，各班老
师迅速的按紧急预案疏散的线路带领幼儿拿起湿毛巾，捂住
口鼻、猫着身体，分两道迅速下楼，很快孩子们集中到操场
安全地带。教师迅速地清点人数并向总指挥报告。整个疏散
活动用了2分钟。

我园在园长的带领下，各班老师和工作人员开展了消防安全
隐患自查自改活动。

(1)建立和完善消防安全制度，确定了消防安全责任人和管理
人。

(2)排查食堂、库房、教室睡室是否符合消防规范、是否存在
火灾隐患，并且人人动手集中学习，演练了正确使用灭火器
的方法，检查消防栓、水带等，确保消防设施能正常使用。

(3)没有违章大功率老化的电器线路。

(4)消防通道畅通安全，疏散指示标志、应急照明灯完好。

通过消防月安全活动，我园师生掌握了自救的基本常识，建
立了师生安全意识，在今后的工作中，我们将一如既往地把
安全放在第一位，让幼儿安全健康快乐的成长。
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和一周的菜，568元；第二周，农庄送一周菜，另5公斤面，
粉条一袋，568元。

2、 厚妈王坚送长豆角，大约5、6斤；东妈李玉萍送大个南
瓜一个，大冬瓜4 个，茄子若干，小油菜若干，玉米面两次
若干；厨房姥姥送茄子两次若干，甜北瓜一个；豪豪姥姥送
大南瓜一个；另小悦悦妈送北瓜一个，山楂若干，丞爸给丝
瓜若干、丞姥给黄豆若干。（备注，家长送的这些菜都是自
家小院或是菜地里种的，想分享给园里的孩子，不是从市场
上买的，比较有机啊）

3、 9月下半月至今，厨房里的面是由东妈李玉萍帮忙在老家
找人磨的面，一共两次，一次斤，一次100斤，磨的面是比较
黑的，尽量多保留了一些麦麸，另外磨了一些全麦面，掺着
给孩子们做面食。小麦是自己家种的，掏加工费找人加工，
没有加任何添加剂的，3元/斤。只是辛苦了东东爸爸和妈妈
需要帮忙给从老家给运过来。

4、 园里菜地里自产的北瓜一大几小，用来作包子馅了，地
里其他绿叶菜给孩子们做汤用过些，自产的豆角炖大锅菜时
放过几次，数量不多，但孩子们吃到园时自家菜地的菜了。

5、 9月下半月至今，厨房里其他菜主要采购是后勤老师从小
谈村老太太的小菜地买的，她们村已经规划了，每家还有小
块的菜地，种菜主要是为了自家吃，吃不了的，她们会在马
路边卖一些，菜量都不大，往往是几家凑齐一种菜。菜都是
头一天放学后买，第二天早上东东家的车帮忙拉过来。菜是
很新鲜的，当天摘的，甚至有的是等在那儿她们现去摘，因
为幼儿园也算是大客户啦！菜的品种有橄榄菜、莴笋、豆角、
芹菜、胡萝卜、菜花、小油菜、白萝卜、茴香、毛豆、嫩玉
米等。



6、 上几周，厨房姥姥为了让孩子们能吃上茴香包子，早起
到早市上和几个卖自家菜的老太太提前约好，第二天给凑齐
园里用的茴香。这样买过两三次吧大约。

7、 大锅菜用的土豆和豆腐一般是从市场上买或是从超市买，
一周一次，大约2-3斤，最近几次是丽敏老师在帮忙捎，这样
厨房姥姥不会太辛苦。

8、 园里的鸡蛋大部分是格林小镇的散养鸡产的蛋，养鸡场
的规模因为盖新房占用场地而变小，再加上秋季产蛋量低，
有点供不上孩子们吃， 张珂老师需要一趟趟去3斤、5斤取鸡
蛋，后来后勤老师在振头集上找到一个卖笨鸡蛋的，家是赞
皇的，核桃林里散养的鸡，买了一次，吃了感觉不错，后来，
下一个集市时，让丞爸把那家的鸡蛋都给买回来了，20多斤。
目前，又是和格林小镇的养鸡户联系买鸡蛋。

9、 因为园里定的小团山的有机大米马上要到货，小量的从
超市购过两次大米，品牌的。

10、厨房吃的油一直是农庄送的有机葵花籽油，10月底又刚
送了50斤。

1、 夏秋季是自产蔬菜成熟季节（我也有小菜地啊小有经
验），新鲜又有营养，现吃现买，比让农庄送的菜新鲜。农
庄菜一周一送，到周三就有不新鲜的菜了，农庄态度很好，
又给补了，但隔一天又不新鲜了，扔了好多，挺浪费的。

2、 趁现在外面可以买到一些新鲜的菜，可以降低厨房成本，
到冬季，不好买菜时，再让农庄送菜，这样，孩子吃的品质
没有降低，总的成本一平均，费用也是够用的。（农庄蔬菜
价格大都在6-10元每斤，买的老太太的自产菜，一般至3元,
豆角5元, 瓜类元）。

1、 冬季学校会储备一些白菜和红白萝卜和瓜类，两个渠道



有可能：从老家自家种的菜里凑一下，几家就可以凑够；或
是从小谈村老太太处购，让她们给凑一下。

2、 小团山的有机大米已经发出了，近日会到货，够园里孩
子们吃大约一年吧；白面还是想着从老家让熟人给加工，安
全放心，价格也可以承受。

3、 绿叶菜从农庄购，让她们给送到班车，这样她们的成本
就降低了，菜也相对新鲜了，可以每天或是隔天买一次了。
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一、认认真真做事，老老实实做人

厨房工作看起来是一项简单的工作，特别是像我这样在厨房
打杂的人员，好像就是洗洗切切的事情，但我不这样想，因
为厨房的的一切事情，不管是主厨还是打杂都关系到全园幼
儿的安全和健康，虽然事小但关系重大，因此每天上班我都
十分的投入。不管刚开学时天气多么寒冷，学期结束时天气
多么炎热，我总是自觉克服困难，严格按照幼儿园厨房工作
条例，认认真真地做好自己份内的工作，从不轻视这些洗洗
切切的事情。也许，在一些人的眼里，我的工作微不足道，
但我想，既然幼儿园领导相信我，把这份工作的机会给了我，
我就要对得起幼儿园，对得起家长们和孩子们，做一个诚实
守信的人，做一个老老实实的人，认认真真干好自己的工作，
让家长们满意，让领导放心！

二、勤勤恳恳不计得失

大家都知道，厨房的工作不像当老师，需要很高的文化，需
要口才和专业技术，厨房工作主要是细致和认真，我认为还
要舍得花力气，要有乐于奉献的精神。我想，我的文化程度
虽然不高，但我的力气还是有的，因此在工作中，我从不挑



三拣四，不但服从组长的安排，还主动为组长排忧解难，平
时与同事们在一起也总是将重活留给自己干，把方便尽量留
给他人。本期我因为生病耽误了一个星期，我生怕给大家添
了麻烦，当病情刚有好转我就回到了工作岗位，不顾自己的
身体还在恢复中，全身心地投入了工作。我常常觉得：人的
力气不像别的东西用了就没有了，只要勤劳力气就会用之不
尽，因此在幼儿园不管遇到谁有需要帮忙的地方，只要我能
做到我就不会拒绝，我想，幼儿园的事情就是我的事情，不
管谁做都是为了集体。

三、找窍门使巧劲

在幼儿园工作已有几个年头了，虽然我的工作都是力气活，
但并不是没有规律可循。我常常在琢磨，怎样使重复的环节
少一些，怎样把事情做得又多又快又好，既节省时间提高效
率，又保证工作质量。我想，只要肯动脑精，找窍门使巧劲，
一定会把工作做得又好又开心。现在，我的事情越做越顺手，
我也越来越喜欢这份工作了。

一学期结束了，我能顺利地完成任务，多谢领导的关怀同事
们的帮助，我会在以后的日子里更加踏实努力的工作，以回
报大家对我的关心！

上学期幼儿园厨房工作总结 幼儿园食堂厨房工作总
结篇五

忙碌而充实的__年已经过去，回顾__年在莫总监、林厨、等
领导的关心指导下，在每各兄弟部门的帮助和支持下,面点房
圆满完成了__年的工作任务，受到宾客及酒店领导的好评，
在此我非常谢谢总监和在坐的每一个同事。

回顾面点房在20__年好的方面有5点：



1、在七月份的集团的技术比武，面点项目取得了前三的名次。

2、九月是我开始负责面点房，同时在九月我也给面点房培训
了vip各吃点缀和装盘，同时也在三天之后来了一个比赛，这
样能让大家在相互比较中，有一种压力促进自己的上进心，
比赛为了公平也邀请了我们的林大厨参与,比赛结果还真的不
错，第一名是陈杰奖分鼓励,第二名是杨红丽，总体来说大家
做得都非常好，通过这中游戏规则大家无形中已经很好的提
升。

3、每月在我们大家的努力下，创新点心都能受到宾客的好评，
还有在11月份为了合理利用松花粉，面点房同时也做了一道
松花草莓果，也是客人非常喜欢吃得。

4、我们面点房为了能整体提升技术，在王师傅的建议下，利
用酒店发放的活动经费，给大家购买了相关专业的面点书籍。

5、每次节日面点房都在一楼餐厅出名档，比如正月15、端午
节、冬至、现场包制代表节日的点心，也让客人感受到节日
的气氛。

6、在11月份杨敏和陈杰参加了本市的君利杯，杨敏获得了面
点的第二名和技术能手的称号，陈杰也获得了雕塑金奖。

20__年不足的方面有3点：

1、早餐出品，包子的形状小口感不好，玉米硬，还有油条口
感不好，还有保温不够及时，已经在日常工作中不断的改进
和调整。

2、在工作中用了速动的小笼包子，还有海参包不够大，吊炉
烧饼不够厚也没有打开一个口有利于客人使用，不过在总监
不断的督导和指导下，我们也在不断的改进和调整，最后也
受到了宾客的好评。



3、出品的时候台面卫生做的不够好不够及时，还有冰箱卫生
在以后还待加强。

20__年的计划：

1、做好主管的助手，带领本班组人员按质按量完成上级交办
的各项任务。

2、加强冰箱和工作台面卫生管理

3.对特殊客人及vip客人多关注出品和留样。

4、做好每月的培训计划和创新点心。

5、多关注客人对点心的反馈意见，不断跟进和改进。

6、提前计划集团技术比武的点心和参赛人员。


