
厨房里的工作计划(大全7篇)
计划是人们为了实现特定目标而制定的一系列行动步骤和时
间安排。那么我们该如何写一篇较为完美的计划呢？下面是
小编带来的优秀计划范文，希望大家能够喜欢!

厨房里的工作计划篇一

如今，我们酒店的市场竞争非常激烈，来自其他餐饮企业和
当地酒店。所以创意和特色在20-20xx年的餐饮行业还是极其
重要的。酒店餐饮部要形成自己的经营主题和特色，树立自
己良好的企业形象和行业品牌。20-是时候面对市场，不断进
步，建立和建立品牌了。在新的一年里，我们的企业必须以
开拓进取为基础，勇于创新，不断总结经验，努力创造优质
的产品，满足客户的需求，创造优质的餐厅。

1、生产创新：

鉴于中央八项规定对餐饮业的直接影响，尤其是像我们这样
的高端酒店，损失惨重。同时，这一规定也预示着餐饮业可
能要重新定位，寻求变革发展。首先要有一个虚心好学的良
好心态，走出去多学习，紧跟当地市场动态，取长补短。这
有利于吸引更多的客户或特定客户，拓展新市场，降低产品
成本，提高利润率，超越竞争对手，增加产品文化内涵，增
强产品竞争力。

2、菜品质量：

3、每天上午10:30，前厅后厨负责人及骨干定期进行售卖单、
预约、重要接待等完善细节，每天与急推、专题介绍沟通，
加强日常餐安排套餐的沟通。加强对客人反馈信息的正确处
理和及时关注，以高效的工作效率、良好的心态和虚心的态
度不断提高菜品质量，严格控制上菜速度和顺序。



4、节能

每天严格合理用水、用电、用气，暖箱装满水后及时关闭水
龙头，菜吃完后立即关闭天然气阀门，人走后及时关闭电源，
定期指定人员检查，按时开启各种开关设备。

5、成本控制：

合理使用原材料，物尽其用，量化产品，遵循标准订单，做
好验货，严格防止变质食品流入餐厅，协调不同菜系对原材
料的使用。做好原材料粗加工，提高出货率，降低成本。控
制成本最重要的是指定专人负责原材料的储存和保存。

6、设施设备的安全使用：

加强与工程部的沟通，定期维护和保证设施设备，正确安全
地使用和操作设施设备，下班前彻底检查，做到万无一失。

7、厨房五标管理：

运用“五标法”管理，科学有效地提高厨房的安全、卫生、
质量、效率和形象，从而生产优质产品，提供优质服务，消
除或减少浪费，提高企业效率，树立企业形象。

8、厨房消防安全：

电器、天然气、水等设备，要做到对人负责，必须坚决克服
麻痹和侥幸心理，时刻保持危机感和紧迫感，时刻敲响警钟，
切实做好安全生产工作。

厨房里的工作计划篇二

地酒店。故创造性和特色性在20____年的餐饮经营中仍然极
其重要，酒店餐饮部要形成自已的经营主题和特色，树立自



己良好的企业形象和行业品牌。20____是面向市场、不断进
取、建立和打造品牌的时候。在这新的年度开始之际，我们
的经营务必要立足于开拓进取、勇于创新，不断总结经验，
向着创造优质产品、满足顾客需求、创造餐饮名品精品企业
方向去努力。

目标计划分解：

1、出品创新：针对中央的八项规定，对餐饮业的直接影响，
尤其是像我们这样的中高端酒店损失惨重，同时，这次规定
也预示着餐饮业可能要重新定位自己，谋求变革以求发展。

首先要有一个虚心好学的良好心态，多走出去学习，多问多
学，及时了解本地市场动态，融会贯通，吸收各家之长。这
样有利于吸引更多顾客或特定顾客，有利于进行新的市场扩
张，有利于降低产品成本、提高利润率,有利于超越竞争对手，
有利于增加产品的文化内涵，提升产品竞争力。

3、：每天上午10:30前厅后厨负责人及骨干定时进行沽清单、
预订及重要接待进行细节完善，对每天的急推、特别介绍环
节沟通到位，对每天餐标安排、 套餐的沟通加强。及时地加
强对客人反馈信息的正确对待、重视，并以高效的工作效率，
良好的心态，虚心的态度不断提升菜品质量，针对上菜快慢、
顺序严格把关。

4、能源节约：对每天的水、电、气使用严格合理使用，温缸
满水后及时关闭水龙头，菜品走完后立即关闭天然气阀门，
人走后及时断电，定时定人准时检查并开关各种开关设备。

5、成本控制：对原材料合理使用，做到物尽其用，量化出品，
标准走单，把好验货关，严格杜绝变质变味的食品流入餐厅，
协调各菜系对原材料相互配合使用。做好原材料的粗加工，
提高出货率，降低成本。专人负责，做好原材料的储存保管
工作，这是控制成本的重中之重。



6、设施、设备的安全使用：加强和工程部沟通，定期对设施
设备的保养、保修，正确安全使用操作使用设施、设备，下
班前全面检查一遍，做到万无一失。

7、厨房五常化管理：运用“五常法”管理对厨房的安全、卫
生、品质、效率、形象等进行科学有效地提升，生产高品质
产品、提供高品质服务、杜绝或减少浪费、提高企业效率、
树立企业形象。

8、厨房消防安全：电器、天燃气、水等设备，做到责任到人，
要坚决克服麻痹思想和侥幸心理，始终保持着如履薄冰的危
机感和紧迫感，警钟常鸣，切实做好安全生产工作。

9、婚宴旺季：在五一，十一两个婚宴旺季期间，我们要有针
对性的菜品营销计划，切实做好婚宴包桌质量，做到经济实
惠，传统与创新相结合，让宾客感受到我们酒店高档大气的
同时，享受到别具特色的美味佳肴。同时，充分利用包桌来
宾人数众多的特征，在菜品上赢得宾客的好评，也是对我们
酒店品牌最有力的一次宣传机会。

10、忠诚企业：学会发现美好，学会珍惜现在，学会感恩。
人生道路上，风和日丽的日子会有，风风雨雨的日子同样也
会有，只要能学会发现，学会珍惜，学会感恩，美好的生活
就在身边。生活中并不缺少美，缺少的是发现美的眼睛和心
灵。

工作中也是如此，也许我们会抱怨工作的繁重，也许我们会
抱怨薪水的多少，也许我们会抱怨工作环境，也许我们会抱
怨同事关系的冷漠，停止抱怨吧!至少我们还有一份工作!

比起那些失业下岗的人们，工作着的我们就是最幸运的!让我
们学会感恩吧，感恩给我们大家创造就业机会的老板，感恩
对我们要求苛刻但期望我们成长更快的上司，感恩与我们朝
夕相处的每一位同事，感恩在身后默默支持我们工作的亲人



们，珍惜我们现在所拥有的一切，学会感恩，你就是最幸福
的!

11、工作态度：对自己负责，对团队负责 我们选择了左岸，
就意味着选择了她的全部，包括她的企业文化，她的人际关
系，她的优点和缺点，我们不可以只去埋怨她的不足，而不
去考虑她的优点。否则，工作对于你来说只能是种折磨，相
反如果你对酒店充满了爱时，你会发现有那么多别的酒店不
具备的优点，你就会尽自己最大的努力去克服酒店的缺点。
那时，酒店的管理越来越完善，效益越来越好，我们自身也
会得到成长和收获!有一句话叫“凡事归因于己”，我们对人
对事只要能保持一颗平常心，遇到问题先检讨自身不足，再
诚恳向他人建议，我想这个团队就不会有冲突、争端、抱怨
和指责。团队呈现的将是真诚、和谐、愉快、高效的工作氛
围，我们每个人心中的愿望不都是“开心工作，快乐生活”
吗?让我们每个人对自己负责，对团队负责，对企业忠诚! 让
我们全体左岸人在20____点燃梦想，释放激情，努力拼搏，
共创辉煌!


