
2023年牛肉面创业计划书(优秀6篇)
人生天地之间，若白驹过隙，忽然而已，我们又将迎来新的
喜悦、新的收获，一起对今后的学习做个计划吧。什么样的
计划才是有效的呢？下面是小编整理的个人今后的计划范文，
欢迎阅读分享，希望对大家有所帮助。

牛肉面创业计划书篇一

世界上的美食有很多，看到美食人们总是拒绝不了。每个人
都有自己喜欢偏爱的，而我最喜欢的就是——兰州牛肉面。

兰州牛肉面，是兰州历史悠久、经济实惠、独具特色的地方
风味小吃。

牛肉面最早始于清光绪年间，系回族老人马保子首创。牛肉
面不仅具有牛肉烂软，萝卜白净，辣油红艳，香菜翠绿，面
条柔韧、滑利爽口、诸味和谐，香味扑鼻，诱人食欲等特点，
而且面条的种类较多。有宽达二指的“大宽”、宽二指
的“二宽”、形如草叶的“韭叶”、细如丝线的.“一窝线”、
呈三棱条状的“荞麦棱”等，顾客可随爱好自行选择。

兰州牛肉面被中国烹饪协会评为三大中式快餐之一，得到美誉
“中华第一面”。主要原料：高筋质面粉，辣椒，牛肉，面
粉，萝卜，蒜苗，香菜。口味有麻辣、鲜甜、原汤。

我第一次吃，是和妈妈一起逛超市。逛累了，找地方休息。在
“美食代”，要了一份牛肉面。面端上来，我瞟了一眼，清
汤寡水的，漂了几片我讨厌的白萝卜，看着都没食欲。妈妈
态度强硬，必须吃！没办法，只好让她少盛点儿。

尝了一口，我立刻就改变了态度，没想到特别好吃。汤看起
来清淡得很，没想到味道超好，面也很筋道。不一会儿，连
面带汤都进了我的肚皮，还抢着去吃妈妈的。竖起大拇哥，



对着妈妈说：“味道真不错！妈妈，这次你真选对了！”以
后，每次来超市我都会去吃一碗。

牛肉面创业计划书篇二

美食，不分贵贱，无论是山珍海味，还是家常小菜，是你喜
欢就是美食。

民以食为天，各个地方都有特色美食，我作为一名吃货也可
谓是吃遍中国，而有一种美味让人回味无穷，它便是大名鼎
鼎的兰州拉面。

兰州拉面是一种色香味俱全的美食，这种美食看上去细嫩多
汁，白面、绿葱、红色的牛肉，那色彩搭配起来，让人馋涎
欲滴，过目不忘。

兰州拉面，闻起来有肉香、汤汁香、面香混合起来香味，好
比十瓶香水，不！是十大盆香水。尤其是它那独特汤汁的香
味，让人恨不得把鼻子浸泡在那汤汁里，先让鼻子享受个够。

兰州拉面，不仅看着漂亮闻着香，而且吃起来也劲道。那面
条是戴着小帽子的回族师傅用手工拉出来的.，只见他像魔术
师一样，把面条在空中甩呀拉呀，不一会儿，就被他拉成很
多的细丝，神奇极了！兰州拉面端上桌时，香气扑鼻，馋一
口，滑嫩滑嫩的，那汤汁让人赞不绝口。肉和菜新鲜营养，
一口下去，来不及回味就吞下了第二口。我经常把一碗面吃
的干干净净，临走时总要再喝一口汤，那香味让人欲罢不能。
每当饭点，我都会让爸爸带我去吃。

兰州拉面，制作十分有趣。首先在面团上使出“降龙十八
掌”，然后把面团拉开，再合起来，再揉搓，反反复复，来
个十来次即可。最后，将粗面条当跳绳一样甩成细面条就成
形了。接下来就是煮面了，首先把面条放入沸水煮开的锅中，
然后加入香菜等调味品，最后浇上秘汁就好。



兰州拉面，你是我心中的山珍海味，我爱死你啦！

牛肉面创业计划书篇三

今年，我们全家去了趟青海，路过了兰州，自然也吃了享誉
全国的兰州拉面。

兰州拉面是兰州的特色，向来以“一清、二白、三红、四绿、
五黄”著称，清是指汤清，用牛大骨熬制的汤色清，可以见
底，白是指白萝卜片，白白的萝卜片平铺在清汤上诱人可爱，
红是指辣子油的红，纯正的红夹着芝麻特有的.香，浮在清汤
上煞是好看，绿是指蒜苗，碧绿好看，再加上黄色的薄片牛
肉，看起来就让人忍不住要流出口水。

我和爸妈去的是位于兰州美食街非常有名的马子禄牛肉拉面
馆，当地人都说这家店面好吃。据说早上来此吃早茶的人天
天排起长龙，作为我们到此的外地人怎么能不吃呢？再说我
对兰州有独特的情怀，我6个月大就去了兰州红古区，一直到
我六岁，那里有我难忘的童年记忆。

一进面馆，就看见大厅里挤满了人，一股股浓烈夹杂着牛肉
味的面香扑鼻而来，有的人因为没有位置就站着或蹲着吃。
因为一楼大厅人太多，于是带着我们来到了二楼精品拉面区。
我们点了牛肉面套餐，坐定后我隔着玻璃看见一个拉面
的“壮汉”叔叔，只见他把一个面团拉长，用手指勾住，再
拉长，再勾住，十几个来回，原先的面团变成了线一样的面
条，他把拉好的面放到煮沸的大锅里，不到三分钟，将面捞
出，放入早已准备好的牛肉汤碗中，放上牛肉和配料，就这
样不到五分钟时间，三碗香气扑鼻的牛肉拉面和各色小菜便
端了上来。

我点的是毛细，爸妈点的是二细，其他还有大宽、二宽等。
我的面最细，吃起来很鲜，爸妈的面稍粗，吃起来劲道。我
喝了一口面汤，接着吃了几筷面和牛肉，觉得香极了，吃完



后浑身热乎乎的，额头上感觉冒出了汗，很是舒服。

吃面的十几分钟里，外面的车子停的越来越多，排的队伍也
越来越长，我们吃完正准备起身，就有人带着欢声笑语冲到
我们身边，看得出他们为自己得到了位置而开心。

兰州拉面有着独特的地域风情和味道，我永远不会忘记，它
令我回味无穷。

牛肉面创业计划书篇四

暑假时，我和父母外出旅行。“咕……”。我的肚子吹起了
号角。于是，我对妈妈说：“妈妈，我的肚子饿了，找个地
方来吃午餐吧！”我们找到了一家牛肉面馆，广告上写
着“兰州牛肉面，地道！”

我们走进面馆，我拿着钱去买面票，等我买完票后，来到玻
璃窗前面，只见玻璃窗口后面的厨师熟练地制作者牛肉面。
他先将放在冒着冷气的牛肉取出，切成大块。

然后，他将大葱、干辣椒、八角、茴香、花椒、草果、草寇、
肉寇、良姜、生姜、盐、香叶等调料混杂在一起。

紧接着他将切好的牛肉放入高压锅加入半锅的水，放入调料
大火调制。撇去表面的浮沫。只闻到一股扑鼻的.香味，不禁
让我食欲大增。高压锅上了阀，用大火烧制十分钟后关掉大
火，他又将和好了的面团拿起来，一拍，一拉，一合反复几
次，一条条细小的面条就做好了。

最后，将面煮好后，盛至碗中，加入滚烫的牛肉汤，再放入
牛肉丁、香菜末，然后再放入一点辣椒油，几碗牛肉面就制
成了。

我将三碗牛肉面端到了餐桌，我和父母吃起了所谓的兰州牛



肉面，我搅拌了一下，看着父母一脸享受的样子。我也顾不
上绅士风度了，不禁狼吞虎咽起来，真是太美味了。“色、
香、味”俱全。

我向身边的一位大哥哥说：“大哥哥，你经常吃牛肉面
吗？”他答道：“是的，小弟弟，我们这里的人一日三餐中
都有牛肉面。光是面馆就有几千家呢！”

听完之后，我惊愕不已。兰州牛肉面是一种独特的风味食品。
正所谓：“一方水土养一方人。”

牛肉面创业计划书篇五

说到自己最喜欢吃的东西，那可非兰州拉面莫属了！

走到大街，人们各个都是赞不绝口。这不，周六晚上，我和
妈妈又来了！哟！不少顾客都在这儿等着呢！我东看看，西
看看，想看看还有没有空座位了。脖子伸得老长，仿佛长颈
鹿的脖子。我的目光扫射着每一个角落。生怕它会“溜”走。

“那里没有人！”我拉着妈妈的手，朝靠近厨房的.位子快步
奔去，坐了下来。透过门缝，我隐隐约约地看到一位青年人。
他身着黄色大衣，外面穿着一个围裙。头上戴着一个蓝色蝴
蝶花纹般的帽子。这时，他快速地拿起一团面团，朝上一抛。
那面团像长了眼睛似的，不偏不倚地落在桌子上。想必他要
开始制作拉面了吧！

我目不转睛地盯着他。只见他卷起袖子，左肩微下，右肩上
扬，麻利地搓着面团。搓了好一会儿，拉面师傅便抓起一把
面粉撒在面团上，然后又向上面洒了一点水，接着就开始拉
面团了。拉面师傅一手拉着一端，双臂弯曲，迅速地张开又
合起，仿佛手中的不是拉面，而是一架手风琴！面团渐渐变
瘦变长了，被拉面师傅猛地往桌上一摔打，发出响亮清脆
地“啪”声。



瞧！这面团竟变起了魔术！从一更变成了两根，从两根变成
四根，渐渐低变得数不胜数，完全成了粗细均匀的细线！拉
面师傅将面条往锅里一投，面条门就在水里沸腾嬉戏了。拉
面师傅熟练地拿出碗，加入汤汁、配料，然后把面条放入碗
中，放上牛肉，散点香菜。一碗拉面就完成了！

等了好久，终于轮到我们了。那一片片牛肉像一只只小船，
载着乘客（香菜），在面条的世界里遨游。我越看越忍不住，
拿起筷子叉起面条便大口大口地吃了起来，这下可好，汤汁
溅了我一脸，烫得我吐出舌头“呼哧呼哧”直吸风。妈妈见
了我这狼狈不堪的样子，说了一句：“小馋猫！”我吃完面
条还不过瘾，又“咕嘟”、“咕嘟”把汤全喝了，这才打着
饱嗝，心满意足地离开了。

朋友，你有没有一点垂涎欲滴呢？赶快行动，去吃一碗兰州
拉面吧！

牛肉面创业计划书篇六

这周末儿子写了一篇读后感，是读了学校给四年级学生发的
课外读物《百合花》中的一篇文章《一碗牛肉面》有感而写
的，我先是读了儿子的读后感，读到的是他由文章而联想到
的对父母的感恩，他的文章激起了我对这篇文章的好奇，于
是我翻开了这本书。

没想到读完它后，我竟是鼻子发酸，泪水突然间涌入了眼睑。
文章写的是一对父子到一个面店就餐的故事，他们经济很拮
据，父亲是位盲人，孩子似乎还是个在校大学生，孩子给父
亲点了一碗牛肉面，自己却悄悄地要了一碗葱油面，父亲将
牛肉夹到孩子碗里，孩子又悄悄放了回去，面店的老板娘很
是感动，也很善良，送了一碗干切牛肉给父子俩，待父子俩
走了，小工才发现碗的下面多放了一份干切牛肉的钱。


