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光阴的迅速，一眨眼就过去了，很快就要开展新的工作了，
来为今后的学习制定一份计划。我们在制定计划时需要考虑
到各种因素的影响，并保持灵活性和适应性。那么下面我就
给大家讲一讲计划书怎么写才比较好，我们一起来看一看吧。

蛋糕店的工作计划篇一

相信有很多人都想开一家蛋糕店或着说西饼屋，可能是因为
很多原因,比如没有资金,没有经验,没能技术。

一、项目背景

二、公司项目策化

１．公司成立

2．技术

3．公司使命

4．公司目标

三、经营环境与客户分析

１．行业分析

２．调查结果分析

３．目标客户分析

四、经营策略



１．营销策略分析

１．１ 品牌策略

１．２ 价格策略

１．３ 销售策略

１．４ 渠道建设

２．蛋糕店策略实施

２．１．市场范围选择

２．２．重点宣传客户

３．现场促销

五、营销效果预测与分析

１．营业额收入 2．客户特点 3．消费特点 六、风险分析
七、经营成本预估

１．原则

２．初期投资

３．第二期投资

八、项目小结

蛋糕店的工作计划篇二

相信有很多人都想开一家蛋糕店或着说西饼屋，可能是因为
很多原因,比如没有资金,没有经验,没能技术。



一、项目背景

二、公司项目策化

１．公司成立

2．技术

3．公司使命

4．公司目标

三、经营环境与客户分析

１．行业分析

２．调查结果分析

３．目标客户分析

四、经营策略

１．营销策略分析

１．１品牌策略

１．２价格策略

１．３销售策略

１．４渠道建设

２．蛋糕店策略实施

２．１．市场范围选择



２．２．重点宣传客户

３．现场促销

五、营销效果预测与分析

１．营业额收入2．客户特点3．消费特点六、风险分析七、
经营成本预估

１．原则

２．初期投资

３．第二期投资

八、项目小结

蛋糕店的工作计划篇三

主要经营范围： 我创办的是魔法蛋糕坊，主要提供原料，工
具，场地，专业指导顾客自己动手diy的蛋糕店。店内可以亲
手制作diy蛋糕、巧克力、饼干、果冻布丁、曲奇、派、蛋挞、
泡芙等。但主打产品是蛋糕diy，同时还是要出售成品和定做
制品。在这里消费者可以进行朋友聚会，亲子同乐 ，团队分
享，个人学习，他们可以放下所有的烦恼，放松心情融入
到diy的无限乐趣中。

企业类型： 生产制造 零售 批发服务 农业 新型产业 传统
产业 其他

以往的相关经验（包括时间）：

文星从事企业市场营销，特别是网络营销。



教育背景，所学习的.相关课程（包括时间）：

小李从事餐饮行业3年，经验丰富。

文星本科市场营销专业毕业，曾接受过syb创业培训。

小李新东方厨艺学校毕业，接受过专业的糕点培训。

一份自己亲手制作的爱心蛋糕。

市场容量或企业预计市场占有率：

由于目前学校附近还没有此类diy蛋糕店，市场占有率60%左
右。

市场容量的变化趋势：

随着经济水平不断提高和人们的个性化需求加强，该行业市
场容量将不断增大。

竞争对手的主要优势：

1. 起步早

2. 规模大

3. 专业化程度高

4. 有自己忠实的客户

竞争对手的主要劣势：

1. 成本高

2. 服务项目单一



3. 产品价格高，一般人消费不起

本企业相对于竞争对手的主要优势：

1. 产品质优价廉

2. 店小，营销策略灵活

3. 有自己的特色

本企业相对于竞争对手的主要劣势

1. 店面较小，设备简陋

2. 没有自己的忠实客户

3. 人员短缺

1.产品

2.价格

3.地点

（1）选址细节：

（2）选择该地址的主要原因：

该地段人员密集，并且靠近学校，生意兴隆。

（3）销售方式（选择一项并打）：

将把产品或服务销售或提供给：最终消费者 零售商 批发商

（4）选择该销售方式的原因：



服务性行业，面向终端消费者。

4.促销

企业将登记注册成： 个体工商户 有限责任公司 个人独资企
业 其他

合伙企业

1.工具和设备

根据预测的销售量，假设达到100%的生产能力，企业需要购
买以下设备：

2.交通工具

根据交通及营销活动的需要，拟购置以下交通工具：

3.办公家具和设备

4.固定资产和折旧概要

蛋糕店的工作计划篇四

在蛋糕的消费过程中，顾客都会有先入为主的心理。如果第
一次购买后，觉得这家蛋糕店的产品不错，就会认定这家。
因此，对新开张的蛋糕店而言，必须要留住顾客。特别注意，
现在人们都追求健康，不太喜欢高热量的食品。所以，打造
健康蛋糕概念，会增加对顾客的吸引力，我们可以在每一款
蛋糕或面包上注明原料、生产日期以及对健康的好处等。

模拟方案以10平方米左右的小店为例。启动资产大约需9.5万
元。



1、房租5000元

2、门面装修约20xx元(包括店面装修和灯箱)

3、货架和卖台投入约1500元

4、员工(2名)统一服装需500元

5、机器设备最大的投资：8万元(包括制作蛋糕的全套用具)

1、面粉、奶油等原材料，约6000元。

2、设备购买过程中，要特别注意质量，因为是长久使用。蛋
糕的制作方法可购买光盘自学，这样可以节省不少成本费用。
目前市场上《全套蛋糕制作教学光盘》一般17盘含70项目技
术共200元/套。

1、月销售额(平均)：21000元据有关内行人士评估，如此一
家小型蛋糕店的经营在走上正轨以后，每月销售额可达21000
元。

2、每月支出：14033元房租：最佳选址在居民较密集的小区、
社区商业街、及靠近小孩子的地段(如幼儿园或者游乐场附
近)，约5000元。

3、货品成本：30%左右，约5000元人员工资：10平方米的小
店需要蛋糕师傅1名，服务员1名，工资共计20xx元。

4、水电等杂费：700元设备折旧费：按5年计算，每月1333元

5、月利润：6967元左右按此估算，一年左右即可收回投资。

装修风格：



a,连锁店的名字为：橙，黄，绿，青，蓝，紫等，用水钻打
造梦幻的感觉，水钻给人静心，典雅，精致的感觉，利于吃
糕点时的小憩，享受内心的恬淡，以及梦幻般的美好，不同
颜色为主色的店，给人的感觉不同，这样有利于将蛋糕做大！

c,拓谷一样的感觉，让人忽然从上海的小资情调转移到谷地
一样的好地方，清晰，自然，给人一种洒脱！装修材料多用
天然的石头和特殊自然造型的东西，因为买的是自然加稍微
人工的造型，所以成本比较高。

2，装修费用相对较低的方案：

像普通的店面一样，设零售区和蛋糕工作间，另外设几个吊
篮和各式的桌椅，shopping累了的时候可以小憩一会，因为本
店销售奶茶和冰淇淋。

蛋糕店的工作计划篇五

三、蛋糕屋概况
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........ 2

随着人们生活水平的提高，物质文化生活的多样化，蛋糕逐
渐成为人们日常生活中必不可少的食品，大学生也是如此，
尤其是处于恋爱中的大学生。鉴于此，我们选择在三里屯开
办这个蛋糕店，旨在为我校大学生朋友们提供高质优异的服
务。

1.成立原因

1.1组织原因



随着物质水平和生活水平的提高，一碗长寿面和几个熟鸡蛋
已经满足不了人们的要求，尤其是90后的大学生们。恋爱中
的大学生往往是浪漫的，对于生日礼物也很注重，生日蛋糕
是其必不可少的。

1.2技术原因

蛋糕属于西方糕点，制作技术早已不是秘密，只要用心钻研，
用料充足，或者聘请一个糕点师傅，在蛋糕制作上基本不存
在问题。

1.3学校原因

现在全国普遍情形是就业困难，大学生刚出校园，空有满腹
理想抱负却没有实际经验，用人单位在注重能力的同时很注
重资历和经验，因此大学生处于一个高不成低不就的状态。
学校为了改变这种被动局面，鼓励大学生在不影响学业的情
况下自主创业，因此，网上蛋糕店的成立得到了学校的大力
支持。

2.使命

高效，畅通的销售渠道，以提供各种口味蛋糕为根本，兼卖
鲜花及精美小礼品，为家庭经济困难学生提供兼职，为大学
生创造最优质生活环境！

3.目标

立足安阳工学院，服务周边居民，一步步发展壮大，从而辐
射安阳市，创建一流蛋糕店。

店名：一线情缘蛋糕屋

店长：李振振



合伙人：王露露

联系人：、、、、、、、、、，、、、、、、、、

地址：安阳工学院三里屯

本店发属于餐饮服务行业,是个人独资企业。主要为人们供蛋
糕、面包、冰淇淋已及饮料等甜品。在这里广大的消费者
（主要是安阳工学生）可以亲手自己动手制作蛋糕，而且不
需要任何西点基础就可以亲手制作一款相当于酒店级别的蛋
糕，独一无二的爱心糕点，店内可以亲手制作蛋糕、巧克力、
饼干、果冻布丁、曲奇、派、蛋挞、泡芙等。但主打产品是
蛋糕，同时还是要出售成品和定做制品。在这里消费者可以
进行朋友聚会，亲子同乐，团队分享，个人学习，他们可以
放下所有的烦恼，放松心情融入到无限乐趣中。

颜色：以黄色，红色，橙色等暖系色调为主，辅以轻快活泼
的冷系色调。彰显时尚，潮流，雅致，品位。

店面布局：恰当运用灯光，地毯，隔断等元素，尽量一方面
有效利用空间，一方面显得错落有致，不显开阔平淡之感。
可适当设计一些较为私密的桌位，然长时间逗留的顾客充分
享受那份怡然自得的情调。

分区布局，让每个细分群体的消费者都有自己喜爱的角落和
桌位。

灯饰和灯光：灯饰是餐厅厅装饰的重要元素，选择各种不同
样式的灯饰可以有效增餐厅的美感。灯光是烘托餐厅气氛的
重要部分，可以选择不同颜色的灯光，烘托出餐厅宜人的气
氛。同时，顾客应该保留在自己的空间按照自己的要求调节
灯光的便利。

墙面装饰和窗帘：按照季节及时调整，各种织物材质，图案，



颜色尽量显得和谐，显示餐厅的格调，贴近消费者感官享受。

桌位：桌位设计和摆放应该总体上和谐，个体上有差异，避
免给消费者大排档那样的感受。

工艺品摆放：工艺品的选择应该贴近餐厅气氛和消费者偏好，
烘托出餐厅的品位。

餐具：干净，整洁，应该体现咖啡厅特色或者形象。

背景音乐：以浪漫，柔和的轻音乐为主，响度适中，切合季
节变化和咖啡厅格调。

五、管理结构

1.人员设置:店长（本人）、经理、服务员、糕点师傅各一名。

2.主要职责分工:经理


