
最新休闲餐饮创业计划书(精选5篇)
时间流逝得如此之快，我们的工作又迈入新的阶段，请一起
努力，写一份计划吧。什么样的计划才是有效的呢？以下是
小编收集整理的工作计划书范文，仅供参考，希望能够帮助
到大家。

休闲餐饮创业计划书篇一

1、店名：一方面应该和自己的经营业务有紧密的相关，另一
方面要照顾到经营的场所是在校园内部，要贴近校园特色，
易于为校园群体喜爱和接受，店名应有格调，意味悠长。

2、颜色：以黄色，红色，橙色等暖系色调为主，辅以轻快活
泼的冷系色调。彰显时尚，潮流，雅致，品位。

十三、店面布局

1、恰当运用灯光，地毯，隔断等元素，尽量一方面有效利用
空间，一方面显得错落有致，不显开阔平淡之感。可适当设
计一些较为私密的桌位，然长时间逗留的顾客充分享受那份
怡然自得的情调。分区布局，让每个细分群体的消费者都有
自己喜爱的角落和桌位。

2、灯饰和灯光：灯饰是休闲吧厅装饰的重要元素，选择各种
不同样式的灯饰可以有效增休闲吧的美感。灯光是烘托休闲
吧气氛的重要部分，可以选择不同颜色的灯光，烘托出休闲
吧宜人的气氛。同时，顾客应该保留在自己的空间按照自己
的要求调节灯光的便利。

3、墙面装饰和窗帘：按照季节及时调整，各种织物材质，图
案，颜色尽量显得和谐，显示休闲吧的格调，贴近消费者感
官享受。



4、桌位：桌位设计和摆放应该总体上和谐，个体上有差异，
避免给消费者大排档那样的感受。

5、工艺品摆放：工艺品的选择应该贴近休闲吧气氛和消费者
偏好，烘托出休闲吧的品位。

6、餐具：干净，整洁，应该体现咖啡厅特色或者形象。

7、背景音乐：以浪漫，柔和的轻音乐为主，响度适中，切合
季节变化和咖啡厅格调。

休闲餐饮创业计划书篇二

我想在学校开家早餐店，主米粉和粥。学校大概有5万师生，
学校周边还有普通住户，由于去里有20多分钟的车程，所以
大家一般都在学校。学校中心有个商业中心，也就是小吃精
品店之类的，学生上课都要经过那，也是这学校最热闹的地
方。那有好多餐饮店，却没有一个看上去比较卫生的。我的
老师说宁愿在家吃泡面也不去那吃，可学生不一样啊，在那
边上还有家网吧学校的人大都在那上网，所以我想开家中档
的早餐店应该有很赚吧！学校有4、5个食堂，可米粉和粥却
不怎么样，我只在食堂吃过一次就在没吃过了，在学校的论
坛上也看到不少人攻击学校的食堂。

我准备租4间20平方的门面(那里全是平房，而且都是20平方
左右)一月大概4000，厨房16平方应该够了吧，卫生间和杂物
间共8平方。简单装修，墙群为绿色，其余为白色，天花板用
塑料绿色植物装饰，玻璃门。希望给学生们一种清新、自然
和放松的心情。圆大理石桌，鼓状凳，靠墙则用方型桌。我
认为大理石好清理，看上去也比较干净。刚开店时在门前放
些需要捐款的图片资料，最好是校内的。在门口旁放个捐款
箱，告诉他们每天捐一角钱，世界将因为他们而改变。利用
大学生的同情心，达到宣传和满足他们希望帮助他人的欲望。
所以我的店里只有牛奶或豆浆9角钱，其他都整数，柜台正对



门口，上方是菜单和本店主题让一角钱传达你的爱，先在柜
台付帐点单，点单时服务员必须紧接着问需要牛奶还是豆浆，
让顾客没有选择不要的机会。然后由服务员拿单到厨房，客
人那也留份单，最后由服务员从厨房上菜。这样我还把慈善
顺便做了。早上应该不愁客人，所以我放点英语学习方面的，
毕竟一天之季在于晨嘛。中午大家一般都吃饭，所以我决定
在中午搞促销，在中午12点半放首外文歌，尽量选好听的，
第一个说出歌名的将免费吃一碗米粉或粥。晚上6点半同样。

我得自己当店长，采购员，这样下了一笔不小的钱。厨师是
留住客人最重要的一点，所以只要好吃，3000一个月我也给，
服务员请2个每个800，收银员可以请学生，学生不在乎多少，
给个500他应该心满意足了。洗碗清洁的也可以请学生，挂个
帮助勤工检学牌子，上班前一天6点半报名，一人不能连续上
两天班，每天付工资，20元一天，一月下来才600，这样还能
增加在学校的.知名度。要一名学徒也800吧大概需要8万元，
装修30000元(包括空调，厨房设备等)，首付房租3个月12000，
18000用于营业，20000做流动资金。

我希望营业额是30000

除去

工资6500左右

房租4000

水电杂费1000左右

煤气20xx

税收杂项1000

说实话话原材料方面我还不太了解，不过我想过桥米线的生



意那么大，米粉和粥的利润肯定不小，而且自我感觉米粉和
粥的成本比教低，所以原材料这项我的预算是30%。粗算
下30000—14500—9150=7350 ，7350里的2350储存用于寒暑
假期的预备资金，自己能拿5000左右。平均每天要挣1000元，
每位顾客平均消费4元的话，需要200多位顾客。应该不难吧。

休闲餐饮创业计划书篇三

绿色餐饮是指食物种养、生产加工、物流配送、餐桌消费及
服务环境整个产业链条中的每个环节以一种天然、安全、无
污染的状况。我们要根据人口流动密度居民收入水平，实际
消费等因素，在商业区、购物区、旅游区和住宅区等地开餐
经营。

"不仅是利润，更是服务和问话。"作为这个行业的倡导者，
希望公司成为优质服务和行业健康发展的理想和信仰，我们
相信，只有在一种公平，理性的经营思路下，不懈地坚持，
其结果是大家都希望的双赢局面，从而在总体上促进绿色餐
饮的形成和发展。

绿色餐饮是指食物种养、生产加工、物流配送、餐桌消费及
服务环境整个产业链条中的每个环节以一种天然、安全、无
污染的状况。在采购过程中，首先要会识别源头原料、自然
无污染原料、绿色食品原料，尽可能少购罐装、听装或其它
已经加工制作的半成品原料，更要善于识别、杜绝采购被污
染或腐败变质的原料。

在位于商业区、旅游景点区的餐厅充分显示本公司的形象绿
色、清洁、卫生、实惠、温馨。请专业公司为我们制定一套
广告计划，从公司的特点出发，力求共性中个性。

随着，中国政府构建社会主义和谐社会的提出。"和谐社会"
已经成为一个醒目的新词汇。全国上上下下专题研讨、专家
学者纷纷撰文、新闻媒体频频报道。这无形当中推动了"和谐



社会"四个字潜在的商业价值。绿色餐饮的目的是使消费者能
得到安全、健康的服务，创造出人类与自然环境和谐相处的
新模式。而"和谐社会"四个字更加贴切灌注了对赖以生存和
发展的环境与社会负责的理念。

"由点做起，辐而为面"。立足于一个地区特点的消费群，初
期发展就应形成一定的规模经营，选择好几个经营网点地址
后，同时"闪亮全登场"。以后再根据发展，辐射全国经营。

发展初期，积极引导顾客绿色消费，使成为稳定的顾客消费
群体。我们要根据人口流动密度居民收入水平，实际消费等
因素，在商业区、购物区、旅游区和住宅区等地开餐经营。

休闲餐饮创业计划书篇四

自上初中以来我便开始住校，深知令人头疼的“ 吃饭”问题，
也就是食堂的饭菜问题。由于学校食堂普遍都是以大锅菜的
方式做的，因此虽然价格较低但很少能真正让学生欢迎。而
学生对食堂饭菜的抱怨则更是 “自古有之”。虽然大学生可
以到校外就餐，但大多数学生迫于经济因素，还是愿意在校
食堂就餐。饭菜质量得不到保证，会导致很多问题，学生营
养跟不上，甚至有的学生经常不吃饭。于是，营养不良、胃
病等不该出现在大学生中的病症也屡见不鲜，这为学生身心
健康埋下了隐患。因此我决定整合食堂和饭店的优缺，开一
家学生自助营养快餐店。

本店位于大学聚集中心地段，主要针对的客户群是大学生、
教师、以及打工人员。经营面积约为80平米左右。主要提供
早餐、午餐、晚餐以及特色冷饮和休闲餐饮等。早餐以浙江
等南方小吃为主打特色，当然本地小吃也是少不了的。品种
多，口味全，营养丰，使就餐者有更多的选择。午餐和晚餐
则有南北方不同口味菜式。而非餐点又提供各种冷饮，如果
汁、薄冰、冰粥、刨冰、冰豆甜汤、冰冻咖啡、水果拼盘等。
本餐厅采用自助快餐的方式，使顾客有更轻松的就餐环境与



更多的选择空间。本餐厅装饰自然，随意，同时负有现代气
息，墙面采用偏淡的温色调，厨房布置合理精致，采光性好，
整体感观介于家庭厨房性质与酒店厨房性质之间。

1.本餐厅开业之前，要作广告宣传，因为主要客户群是针对
学生的，而学生中信息传递的速度与广度是很大的，所以宣
传上可不用费太大的力度，只需进行传单或多媒体(如：音
响)等形式的简单广告即可。

2.本餐厅采取自助餐的方式，免费茶水和鲜汤。并且米饭的
质量相对竞争者要好，可采用不同的做法，使口感与众不同，
以求有别于竞争者，给顾客更多的优惠，以吸引更多的客源。
此外，本餐厅还推出烧烤+冷饮、八宝饭等情侣套餐，由于休
闲饮食的空缺，这也将成为本店的一大特色。

3.有许多学生习惯于三点一线的生活方式，许多时候为了节
约时间会选择最近的就餐地点而不愿到较远点的餐馆，所以
在地理位置选择上不会与学校大门有太大的距离。餐厅在适
当的时候还将推出送外卖的服务，根据不同情况采取相应得
做法。如：若有三份以上(包括三份)的叫量可以免费送货上
门，单独叫外卖的需交付一定的送货费，这样还有一个好处，
如有一人想叫外卖，为了不出送货费则会拉上另外的两份外
卖，如此也是能增加销量的。

4.餐厅使用不锈钢制的自助餐盘，即节约又环保，而废弃物
也不能随便倾倒，可以与养殖户联系，让其免费定期收取，
如此可以互利。据悉，竞争者在这方面做得并不到位，因此
良好的就餐环境是可以吸引更多的顾客的。

5.暑假期间虽然客源会骤降，但毕竟还有部分留校学生、附
近居民以及打工人员，届时可采取减少生产量，转移服务重
点等方式，以改善暑期的经营状况。寒假期间就考虑修业一
个月，已减少不必要的成本支出。



店长兼收银员1名 ，厨师1名，服务生2名。

经营理念侧重于以下几点：

主要的文化特色：健康关怀、人文关怀

主要的产品特色：具有食疗保健功能的素食餐品

主要的服务特色：会员制的跟踪服务

主要的环境特色：具有传统文化气息的绿色就餐环境

在大学中的食堂的饮食一直是个问题，大学的饮食质量不高
已成为公认的问题，仅仅是满足了学生们的温饱问题,而质量
却远远没有达到学生们的要求。部分大学的饮食状况令人担
忧，甚至有的大学食堂出现了集体中毒事件。

本企划就是根据这一点,为了保障大学生的饮食安全，提高大
学生的饮食质量，成立大学饮食联盟，旨在为高校大学生提
供价格低廉安全高质并富有特色的食品，并且同时为各高校
提供一定的勤工助学岗位，帮助贫困生更好的完成学业。

休闲餐饮创业计划书篇五

高考结束,当其他考生考虑如何疯狂娱乐过假期时,他开始组
织成绩优异的学生,开办辅导班赚取第一桶金；当大学学子们
拿着家里提供的生活费逍遥时,他已开始瞄准大学内的商机,
开设休闲吧实现经济独立；当别人笑他没有个学生样儿,只赚
钱没梦想时,他转了专业,由海洋学院转到商学院,为“从商
梦”铺路。他说,“学不以致用,学它何用?”他说,他会好好
学习,读研、出国、提升能力,实现自己的商业梦。

他是一位来自福建的小伙子,名叫许嘉铭,凭着一颗商业梦,20



岁的他,才上了一年大学,却已开始将专业与梦想结合,走出自
己的创业路。

想法付诸行动

“不少人对‘90后’有些看法,认为我们想法多于行动。其实
并非这样,我就是想到就做,真的动手,并没想象中的麻烦。”
谈起他准备多久开始他的校园创业计划时,他伸出三个指头说,
“三天”。许嘉铭说,他来自福建,家乡的经济较发达,身边不
少朋友的家境都比较好,不需要付出太多的精力,也不用从事
艰辛的努力,因为家里多会满足孩子的需求。到了大学,他发
现类似的情况也不在少数。很多学生只喜欢动脑思考,但到了
行动上就退却。

他说刚开始来学校的时候,想找一个能在晚上进行社团活动的
地方,却发现学校内店面晚上8点后都不营业,“这与我们家乡
完全不一样,学校里的大学生们不可能8点就睡觉。”于是他
想租一间店铺,专门晚上营业,满足同学们的'需求。

用了三天的时间,他找到了愿意合作的店铺,把晚上的使用权
给了他。于是他找父母要了“启动资金”,联合几个学校的同
乡,买了设备,开始经营休闲吧。“做起来真的没有想象难,你
不着手做永远不知道会遇到啥困难,遇到问题想办法解决,一
开始不必面面俱到。”

特色赢得口碑和生命力

正是因为有想法有行动,才有了如今的休闲吧。“我营业休闲
吧,起初就决定以售奶茶为主的经营策略,主要根据学生们的
需求,结合自身的特点和优势,有特点才有生命力。”许嘉铭
说。

他说,正宗的福建奶茶就是店里的特色。他从福建购买设备和
原材料,并找到家乡师父教授奶茶制作技巧。“在学校做正宗



福建奶茶,成本会高一点,但是薄利多销,品质才能保证自己的
销量,不能总靠着朋友同学的‘关照’,这得对得起同学们花
的钱。”

对未来有啥打算,许嘉铭说,他想出国深造,更好完成自己的商
业梦,休闲吧只能先做一步看一步了。“我们最近也遇到些困
难,租给我们店铺的老板不想再租了,可能觉得我们这个模式
不错,他也想自己做,”许嘉铭说,“一想到自己精心经营的店
铺可能要交给别人,心里很不情愿,只能另找其他地方经营了。
”他告诉记者,他会和朋友一起想办法渡过难关,“问题是用
来解决的,不是用来心烦的。”

随后,记者电话咨询了上海师范大学负责大学生自主创业的孙
老师,孙老师说:“现在社会就业压力较大,创业不失为一个就
业好选择。大学生创业是有一定困难的,做得好易被人模仿,
因为资金和规模问题易被人排挤,学校应该尽可能的在制度范
围内提供一些便利,保持学生们自主创业的积极性。”


