
最新一份完整的奶茶店创业计划书附
录(优质7篇)

时间过得真快，总在不经意间流逝，我们又将续写新的诗篇，
展开新的旅程，该为自己下阶段的学习制定一个计划了。通
过制定计划，我们可以更好地实现我们的目标，提高工作效
率，使我们的生活更加有序和有意义。以下我给大家整理了
一些优质的计划书范文，希望对大家能够有所帮助。

一份完整的奶茶店创业计划书附录篇一

随着时代的发展和人们生活理念的进一步改变，奶茶业也在
以一种迅猛的速度发展。奶茶属于大众消费，消费者甚多，
主要以青少年学生为主，不管是现在的市场需求还是未来的
市场需求都极大，不过奶茶店行业竞争也很激烈，我们必须
做出特色才能不被淘汰，才能在行业中脱颖而出。目前奶茶
店口味大多雷同，所以我们要想做的出色，必须创新，例如
增加新的口味、使用奇特有趣的杯具，让顾客耳目一新。同
时要注重奶茶店的卫生，让顾客一走进奶茶店就有一种干净
清新的感觉。

对于产品的定价，我们在去年进行了一次关于大学生饮品的
消费情况作出了一个调查，根据调查结果，我们得出学生们
所能接受的价格在x元左右，因此，我们会根据不同的口味定
出不同的价格，一般在x元左右，和市场平均价格相同。我们
采取产品竞争优势，以产品的质量和特色抢占市场份额。

奶茶店针对的主要是年轻人市场，在价格方面要要低，中，
高档，针对不同消费能力的消费者。奶茶店主要的消费人群
是：1，学生，主要是大学生，高中生，初中生，为奶茶店主
要的消费人群。2，年轻人，在工作之余，和朋友，同事，女
朋友等来奶茶店消费，也是奶茶店的主要消费人群。3，女性
朋友，特别是年青女性，和女学生，是奶茶店的主要消费人。



如今，休闲美食文化已成为餐饮界主流文化。因此，在经营
奶茶的同时，我们还推出其他一些产品，比如小甜品，蛋糕
之类，对于有些消费者来说，悠闲地喝着奶茶，吃着甜品，
和朋友之间聊聊天，会是一种享受。而且，经过观察，本地
区奶茶的外送都有数量限制，数量不足则不予外送，正对这
一情况，由于我们针对的消费群体主要是这一地区的学生，
因此，本店的外送服务不受数量的限制，有求必应。对于某
些学生来说，他们热衷于市场现有产品，而有些消费者比较
喜欢尝试新产品，但不管是怎样的消费者，他们更看重的是
服务质量。根据季节的差异，消费者对奶茶的需求也不尽相
同，夏天，人们更喜欢冷饮，冬天更倾向于热饮。

1自身优势

2政策优势

1、竞争对手

目前，街道旁都有很多的奶茶店，各有各的特色，还有的竞
争对手就是各种厂商创造系列奶茶，如xx等。

2、swot分析

2.1优势分析

1）现有的奶茶店店面装潢简单，给人以不干净的印象；

2）奶茶品种有限，口感较一般，产品开拓上没有创新；

4）店内销售及外卖服务一定程度上能够吸引更多的消费者。

2.2劣势分析

2）新店开业部分学生对于其基本情况诸如口味等了解不多，



一定程度上影响销售额；

3）产品创新对于热衷于传统奶茶产品的消费者来说，不易接
受；

4）奶茶的季节性消费较为明显，不能达到很好的消费额度。

2.3机会分析

2）良好的口味、认真的服务态度，专业的操作水平在同学中
树立了好较的口碑；

3）虽然营业面积有限，但有着优美的室内环境，耳濡目染中
能给同学留下良好的印象；

4）产品种类丰富，口味独特，有一定的竞争优势。

2.4威胁分析

2）随着各类食品供应种类及数目的不断增加，消费者可供选
择的领域越来越

广，选择余地越来越大，产品差异化不够，饮料类诸如可乐、
橙汁、椰汁、牛奶、纯净水等一定程度上瓜分了本已有限的
需求市场。

3）奶茶系高脂肪、高热量食品。大多数女生也许会对这类饮
品感到反感。

市场竞争激烈，已有相对成功的品牌，对于奶茶店这样一个
刚开办的小店市场接受程度难以预测。且产品时代感较强，
难以把握流行趋势。风险因素分析：根据行业的特点，我认
为风险在于：

1、天气与流感，人们出门游玩较少。



2、竞争对手增多拉走不当或潜在顾客。

3、原材料涨价或采购困难，送来的次货。

4、业主或员工生病。

5、食品卫生质量，假-币。

1、维持、用流动资金可顶3-4个月，转变品种，尽量减损，
另外利用空闲研发新品。

2、不降价，提高质量，拉住顾客。

3、变换产品结构，把好验货关。

4、培养收银员负责一下，跟劳务中介要人。

5、制定一套规范的食品卫生合格制度，买个好验钞机。

一份完整的奶茶店创业计划书附录篇二

名称：奶茶连锁店

主要产品：各种奶茶饮品及各类杂志

经营范围：大学生消费群

经营理念：以年轻时尚的口味引领大学生的消费观

人员组织：每个连锁店配至少两名工作人员

一直以来，大学生都是一支庞大且特殊的消费群体，很多大
学都拥有自己的大学城，里面饮食、住宿、娱乐一应俱全，
其消费量不容小觑。所以首先我建议您开店选址在大学城。
虽然大学生不是有钱一族，但消费次数频繁，他们会因为淘



到一件价廉物美的衣服欣喜如狂，也会为饱尝到一样可口便
宜的美食而心情愉畅。这其中价格、质量、潮流是吸引大学
生消费的主要因素。在购买商品时，大学生们首先考虑的因
素是价格和质量。这是因为中国的大学生与国外的不同，经
济来源主要是父母的资助，自己兼职挣钱的不多，这使我们
每月可支配的钱是固定的，大约在xx元之间，家境较好的一
般也不超过xx元，而这笔钱主要是用来支付饮食和日常生活
用品开销。由于消费能力有限，大学生们在花钱时往往十分
谨慎，力求“花得值”。

在选择开何种店时需要了解大学生的心态，据我了解，在大
学开饮食类的商店比服饰类要赚钱得多。以古话“民以食为
天”为引，但凡大学城最热闹的地方便是食品街。沙县小吃、
兰州拉面、四川麻辣烫、南京灌汤包，全国各方小吃荟萃一
地，人头自然爆满。在看这些小吃店，价格多便宜，一餐基
本不超过x块钱，又因客流量多，老板不怕没得赚。

在大学附近开食品店，市场潜力巨大。首先房租便宜，其次
客流量有保证。至于连锁店，我认为以奶茶连锁经营比较好，
便利店通常24小时营业，学校一般都有作息时间规定，夜间
便利店经营会浪费。如果是普通的的超市，大学生会光顾但
只存在于买急需物品，至于大的采购他们通常会去大型超市，
东西更便宜。而奶茶店，首先满足时下大学生们追求潮流的
心态，奶茶口感好，现做现卖，杯身设计漂亮，不管在冷涩
的冬天还是炽热的夏天都是大学生们的最爱，而且只要出了
新口味，大家都会趋之若鹜地去品尝。其次，价格便宜，一
杯最贵的奶茶也不会超过x块钱，易于大学生接受。最后，奶
茶店员工一般与大学生年纪相仿，交流无阻碍，使客流量有
保证。

奶茶店到目前来讲，发展可谓一片蓬勃之势，市中心、大街
上随处可见一家一家装修可爱、时尚的奶茶店，不能说店前
人头攒动，但也说的上络绎不绝。奶茶店多了，要想立足就



要靠创新。在如今竞争日趋激烈的社会，创新可谓重中之重。
奶茶店里摆个手抓饼摊、放些时兴的关东煮，都是创新之举，
能为奶茶店增加不少营业额。其中关键就是要满足市场需求。
至于在大学城开奶茶店，建议将店面装修得尽量时尚前卫，
可以设计成吧台模样，便于大学生进来边喝茶边谈天。同时
可以在门口放个书架，当作报刊厅，放一些最新杂志贩卖。
奶茶经济便宜，就算金融风暴刮得再强，人们对于奶茶的消
费也不会因此减少，毕竟比起x块钱不到的奶茶，那些所谓的
奢侈品才真的是高不可攀。至于发展，第一，品牌要有保证，
加盟的奶茶店牌子口碑要好，比如xx。第二、要积极研发新的
口味品种，应季推出不同的奶茶口味。第三，要时刻了解消
费群的心态，做好宣传工作，扩大品牌效应。

损益表反映的是连锁店的盈利状况，它是连锁店在一段时间
运作后的经营结果；资产负债表则反映在某一时刻的状况，
投资者可以用资产负债表中的数据得到的比率指标来衡量自
己的经营状况以及可能的投资回报率。

奶茶店在经营初，可能会遇到竞争和和技术的基本风险。对
于竞争，上述已讲明要靠创新，技术方面在招工时，要招一
些有过奶茶店经营经验的员工。其次，要考虑在你的资本基
础上如何进行扩展，最后在最好和最坏情形下，你的五年计
划表现如何。如果你的估计不那么准确，应该估计出你的误
差范围到底有多大。如果可能的话，对你的关键性参数做最
好和最坏的设定。

一份完整的奶茶店创业计划书附录篇三

  原料：珍珠丸，有黑色、红色、橙色等多种珍珠奶茶粉，
还有有香芋、橙香、荔枝、百果香、椰香等10多种口感，奶
粗精，茶叶(袋装红茶、绿茶为佳)。

  工具：烹煮器具、不锈钢锅、盆、勺、滤网、封口机、
珍珠奶茶杯、珍珠奶专用吸管。



  制作工具：雪克杯、盎司杯、咖啡勺、搅拌棒、密封罐、
刨冰机、沙冰机、松饼机

  黑珍珠煮法：任取一种颜色的珍珠丸一公斤。进入10公
斤水在锅中烹煮(先烧开水再投珍珠丸粉圆，必须要等热水滚
开了才干够用进去哦，不然立刻就溶化成粉了。中火坚持水
滚用滤勺搅动。时间15-20分钟(可依喜好软硬加减时间，煮
得越久越软)，时间到后盖上锅盖，熄火。再焖15-20分钟(焖
得越外久弹性越好)或煮至全部粉圆呈透明状态。时间到后，
捞出珍珠用凉水冲过.取一个大碗放入粉圆及进入白砂糖至浸
泡珍珠，搅拌均匀后置约30分钟。

  泡茶包：把60克茶叶(用袋装方便茶叶就不再包)放入3公
斤水，用不锈钢锅或普通锅熟煮，(先把水烧开90度以上再放
茶叶)。浸泡约10分钟--20分钟即可将茶包捞出，泡的茶叶略
带清苦味，若太苦要加开水冲溶。能够根据自我对茶浓度的
要求来决定冲泡时间。通常不提议过长时间冲泡，因为这会
导致茶味过重，影响口感。冷的珍珠奶茶用冰箱冰好茶汁.

  冰珍珠奶茶：在摇杯中放入30g奶精(二汤匙)，2大匙果
粉，一汤匙糖浆，加40g热水调匀后，用搅拌棒调匀，进入红
茶300ml~400m，再加满冰块3~4块，杯中约23体积，急速摇
动雪克杯20次后.摇晃至杯内冰块全部溶化即可，让其起泡.
最终加适量的珍珠20g即可调成一杯完美的冷的珍珠奶茶!取
一只360ml的珍珠奶茶杯，把雪克杯倒入杯子中.插上吸管，
交给顾客。如需封口，则把奶茶放在封口机上，盖上封口膜，
进行热压封口。

  留意：奶茶和珍珠奶茶果粉的配比多少，直接影响到珍
珠奶茶的口感、质量，奶精、奶茶粉放得多，珍珠奶茶的口
感就好，成本也高，如果降低成本，可在其中添加白糖或其
它香精、奶粉。

  适量的奶粉对奶茶来说，起了点晴的作用，一旦奶粉过



量，会使奶茶的味道变得一些腻口。所以放奶粉时必须要留
意用量，不要以为奶味越重越好喝。

  注：制作果味珍珠奶茶办法同上，只需再杯中加添果粉2
勺

  (2)麦香奶茶

  资料:西米12杯，统一麦香奶茶。

  做法:

  1.西米浸透，放入滚水中者至透明，隔去水分，待用。

  2.将麦香奶茶冰冻待用。

  3.将冻茶放入杯中，进入煮熟的西米，饮用时拌匀即成。

  (3)坚果奶茶

  做法：

  1、将茶叶、清水、一茶匙的坚果切片放进锅中去煮，再
进入占20%的牛奶。

  2、粗砂糖与坚果奶茶十分适合，能够当作甜味调料加进
锅中。进入奶油之后，在撒上坚果切片。

  3、坚果之外，近来也有以花生或核桃来代用.

  (4)薄荷茶

  --影响我们生活最深的花草当属薄荷。世界各地都有栽
培。最具代表性的有绿薄荷、胡椒薄荷、苹果薄荷等。



  --而最常用于花茶的是胡椒薄荷.宜人的香气和容易入喉，
清凉的气味，更能缓和现代人压力大的生活。

  --薄荷茶能够帮忙消化，最适合肠味不适以及吃了太过
油腻的食物后饮用。薄荷茶对镇痛及杀菌也很有效。

  做法：

  将一半的薄荷茶倒入装有冰块的玻璃杯中，进入统一麦
香奶茶。可按个人喜好酌量进入蜂蜜。

  第一步：将清水倒入锅内后点火。倒入锅内的水理，以
冲泡量的一半为基准。例：若是要冲泡4杯，则煮2杯份的水。

  第二步：在水烧开前，将预先计量计好的茶叶放放锅中，
而茶叶的量和冲泡红茶时一样，斟酌欲冲泡的杯数据加以调
整。此外，以皇家奶茶为基础冲泡调制花式奶茶时，也要在
此时放入其他资料和茶叶一齐煮泡。

  第三步：加熟后，茶叶若已绽开，则可进入鲜奶的量和
清水一样。也那就，若水为2杯，则鲜奶也要进入2杯。则进
入鲜奶后，要在沸腾之前将火关掉，盖上盖子。浸泡3分钟左
右。

  第四步：以滤网滤过，将红茶倒入茶壶或茶杯中，和冲
泡纯红茶时一样，需先将红茶壶及茶杯温热.

  (5)香蕉奶茶

  做法：将香蕉切片，宽约4mm，并把统一巧克力奶茶及
一人份二、三片的香蕉切片放进锅中冲泡。

  留意：



  沸腾过度容易使味道尽失。可依喜好略加些砂糖，然后
淋上奶油、放入装饰用的香蕉。为了不使装饰用的香蕉立刻
沉入红茶中，其诀窍那就将香蕉切成薄片使之浮起来。

  (6)暖姜奶茶

  做法：

  1、将茶叶与磨碎的生姜放入锅中，以清水浸泡。茶叶泡
开了之后，进入与清水同量的牛奶并加温。

  2、倒入茶壶之后，注入预先温热的茶杯中，并切宽
约1~2mm的生姜片装饰茶杯，便完成了。

  (7)玫瑰奶茶

  玫瑰果是野玫瑰的果实。它的维他命c的含量是柳橙的20
倍，柠檬的60倍。这道玫瑰果奶茶具有增高肝脏功能的效果。
适口的酸味加上蜂蜜的甜味，十分好喝。

  做法：

  用玫瑰果茶包泡茶;在锅中放入200cc牛奶温热，将茶倒
入再加热。在奶茶快沸腾前熄火，可按个人喜好酌量进入蜂
蜜。

  既有牛奶的香浓，又有红茶的甘醇，还有桂花、玫瑰花
的柔美清新。于是香气有了内涵，滋味有了厚度，这那就奶
茶的魅力所在，想不爱都难!

  创业中的挫折是难免的，生意好难免会引起同行的竞争。
虽然在短期上，顾客会到他的店里消费，可是顾客是会比较
的，他们终究会觉得我的产品口感要更好些的，并且更健康。
开一家珍珠奶茶店，对店面的要求不高，两三个营业员掌握



技术就能全程操作。一般一家奶茶点都能在几个月收回成本，
最快的两三个月收回了成本，可是奶茶店重要的还是靠的是
口味，靠的是经营策略，靠的是独特的奶茶宣传文化。

一份完整的奶茶店创业计划书附录篇四

奶茶店就是一个资金投入低、消费人群广、回收成本快，而
且门面非常好找的创业项目，一般除了保留x个月左右的店租、
人工和日常开销外，奶茶店经营管理不用太多周转金，非常
适合小本自主创业，但对于一些想开奶茶店创业的创业者来
说，一份优秀的奶茶店创业计划书十分重要，对以后的经营
管理起着很大的影响。

奶茶，发展趋势很好的，而且有非常巨大的潜力。但是，要
注意几点：

1、您的经营必须有特色。没有特色的产品是没有市场的。

2、您的品质要好，口感是否保持一致。我接触过众多您同行，
成功的在这方面做得比较好。

3、小店也要专业管理。

4、及时了解消费者消费爱好和同行产品，及时调整您的产品
和口味。

由于我们不是加盟别人的店，所以一切东西都要自己亲自采
购。由于我们做的是小本生意，所以我们要努力寻找物美价
廉的货源，而且采购不到好的设备，将不仅仅是浪费几百块
钱的事，可能会让我们因此失掉好多的长期顾客，千万不可
大意。具体使用过程中的注意事项，会在另外一篇中列出。

1、封口机。



（卖炊具机械、封口设备的店里有卖）带有计数器，你每封
一下口，计数器都会记一下数，无论电源有没有接通，是一
种机械计数。其他不带计数器的更便宜一点。封口机选购时
要注意，找个杯子封一下试试，把温度调到170度左右，按下
大约一秒多钟，取出看有没有封住；再稍微用力捏一下，看
封得结实不结实，有没有封得不结实的地方，有漏气的小孔。
再要注意看封口膜切得是否整齐，有没有没切断，而是拽断
的地方，也就是看上下模平不平，齿刀锋不锋利。

2、封口膜。

（卖封口机的地方一般会附带销售）选购时要注意，封口膜
不能太厚，太厚了容易封不住，而且插吸管的时候会很难插
破，用力过猛，要么把吸管插坏，要么把奶茶掉到地上，要
么一不小心把杯子插破。从用料方面考虑，太厚的一般都不
是什么好料，会很脆，一插就会裂一道大口子。

3、杯子。

（卖塑料制品、塑料袋等的店里有卖，也会卖封口膜、吸管
等，卖封口机的店里也会附带销售）一般是xx个一箱，不单
卖。杯子的价格相差不大，质量却相差不少，而且杯子很重
要，一定要多跑几家，认真选购。选购时要首先看料的厚度，
太软的不行，用力拿会把奶茶捏出来，不用力又拿不住。最
好在家先拿一杯水感受一下，然后买的时候拿在手里感受一
下看厚度够不够。还有最重要的一点是：杯沿的结实程度。
杯沿要够厚、够结实，关键是用料要均匀，这样盛满奶茶时，
用手提杯沿，才不会洒掉。杯子太薄、杯沿太软的杯子，会
大大破坏顾客的心情，而且在怀疑杯子质量的同时，一定会
怀疑奶茶的质量。

4、吸管。

（卖塑料制品、塑料袋、杯子等的店里有卖。卖的店不是很



多，要仔细找，毕竟是奶茶专用的，不像杯子那样用的地方
很多）一大包总共x只，每一大包里又有x只的小包，可以买
几小包，不过会贵一点。选购的时候主要要注意用料的厚薄，
不能太软，如果你选购了过厚的封口膜和过软的吸管，那么
你的顾客将会因此丑态百出。选购的时候拿吸管的尖端往自
己手指上压一下试试，如果手还没感觉有多痛，吸管的尖已
经弯了，那就是太软了。

5、搅拌机。

xx牌的比较好。不管是材料还是运行时间等，都比xx等乱七
八糟的牌子要好一点，价钱也不贵，这个没啥多说的，最好
到大商场里买，售后服务比较好。

6、饮水机。

为了节约成本，我们可以选购台式的。由于饮水机的。.主要
部件就是一个加热器，所以我们没必要买什么名牌的，只要
注意内胆是不锈钢的，一次盛水不要太少就行。冬天的时候
需要的热水多，我自己动手做了一个另外的设备来解决。

7、容器。

糖、奶茶粉、奶精、珍珠等，都需要合适的容器来盛，这些
东西可以按自己的喜好来购买，不过要注意的是，这些容器
都要有盖子，其一这样比较卫生，其二，热天、下雨天，原
料都容易结块或融化，不用时及时盖上盖子会好一些，像保
鲜盒、调料盒等都是不错的选择。

奶茶是一种快速消费的休闲饮品，完全是一种可有可无的东
西，因此，如果如果选址不好，那就没有人会“不远万里”
的跑去专门喝你一杯奶茶，繁华地段是最佳选择。这是毋需
考虑的事情，但繁华地段的高成本却是我不得不考虑的，在
简单的考察了县城的繁华地段后，我只好放弃了这个想法，



每年xx万元的房租、转让费，让我一点脾气也没有，于是，
只好找次一点的地方。

现在看来，在学校周围开店要注意如下几点：

1、不能离学校太近，五十米左右，（最适距离）也不能太远，
尤其不能跨过岔路口。因为离太近的话，学生刚出校门，还
没想到要去买东西吃，或者想买，人太多，老师还在附近，
老师都是教育小学生不要乱花钱的；而太远的话，可能已经
被家长接上车一溜烟的回家了。而五十米左右的地方，人最
多，车子很难走，学生没事坐在车上，就会想买好吃的，而
家长感觉反正一时也走不出去，让孩子先去买杯奶茶喝着，
或者买点零食吃着也挺好。

2、卫生是第一位的。你的东西可以不好吃（当然，口味也很
重要），但一定要看着让人放心，好好地在卫生上下点功夫，
决不吃亏。比如墙壁，我花了不多的钱（具体价格会在以后
集中罗列），把墙壁贴上了墙纸，看起来就很不错。

3、奶茶的制作过程不能让学生看见，或者不能完全看见，一
定要保持一定的神秘感，否则过一段时间，学生就会失去浓
厚的兴趣。

补充一点：买奶茶的顾客中，女性居多，所以如果是女孩子，
尤其是年轻的女孩子多的地方，毫无疑问是好地方。

原料：珍珠丸，有黑色、红色、橙色等多种珍珠奶茶粉，还
有有香芋、橙香、荔枝、百果香、椰香等xx多种口感，奶粗
精，茶叶（袋装红茶、绿茶为佳）。

工具：烹煮器具、不锈钢锅、盆、勺、滤网、封口机、珍珠
奶茶杯、珍珠奶专用吸管。

制作工具：雪克杯、盎司杯、咖啡勺、搅拌棒、密封罐、刨



冰机、沙冰机、松饼机。

一份完整的奶茶店创业计划书附录篇五

  设备是按产品菜单来采购的。好的高质量的设备就能做
出更多的上品质的产品，而且能提高速度和效率。店面设备
要和店面水力电力拾配得上，特别是店面小的步行街区，要
考虑另找厨房的配备协调。 奶茶的制作一般要用到如下设备：

  a) 封口机

  带有计数器，一般卖炊具机械、封口设备的店里有卖，
每封一下口，计数器都会记一下数，无论电源有没有接通，
这是一种机械计数。封口机选购时要注意，找个杯子封一下
试试，把温度调到170度左右，按下大约一秒多钟，取出看有
没有封住;再稍微用力捏一下，看封得结实不结实，有没有封
得不结实的地方，有漏气的小孔。再要注意看封口膜切得是
否整齐，有没有没切断，也就是看上下模平不平，齿刀锋不
锋利。

  2、封口膜

  一般卖封口机的地方会附带销售，选购时要注意，封口
膜不能太厚，太厚了容易封不住，而且插吸管的时候会非常
难插破，用力过猛，要么把吸管插坏，要么把奶茶掉到地上，
要么一不小心把杯子插破。从用料方面考虑，太厚的一般都
不是什么好料，会非常脆，一插就会裂一道大口子。

  3、 冰柜

  一般购买双室冰柜，一半冷藏，一半冷冻。

  4、杯子



  卖塑料制品、塑料袋等的店里有卖，卖封口机的店里也
会附带销售，一般是20xx个一箱，不单卖。杯子的价格相差
不大，质量却相差不少，而且杯子非常重要，一定要多跑几
家，认真选购。选购时要首先看料的厚度，太软的不行，用
力拿会把奶茶捏出来，不用力又拿不住。最好在家先拿一杯
水感受一下，然后买的时候拿在手里感受一下看厚度够不够。
还有最重要的一点是：杯沿的结实程度。杯沿要够厚、够结
实，关键是用料要均匀，这样盛满奶茶时，用手提杯沿，才
不会洒掉。杯子太薄、杯沿太软的杯子，会大大破坏顾客的
心情，而且在怀疑杯子质量的同时，一定会怀疑奶茶的质量。

  而对于在店里消费用的杯子，可以尽量多跑几家店，要
选择奇特新颖的杯子，让人惊叹的作品，而且，可以有多种
款式，每种款式量不要购买太多，才会让人有好奇的心理。

  5、吸管

  卖塑料制品、塑料袋、杯子等的店里有卖。一大包总
共5000只，每一大包里又有100只的小包，可以买几小包，不
过会贵一点。选购的时候主要要注意用料的厚薄，不能太软，
如果你选购了过厚的封口膜和过软的吸管，那么你的顾客将
会因此丑态百出。选购的时候拿吸管的尖端往自己手指上压
一下试试，如果手还没感觉有多痛，吸管的尖已经弯了，那
就是太软了。吸管的形状要有特色，可以用别人不常用，不
敢用的种类。

  6、搅拌机

  西贝乐牌的比较好。不管是材料还是运行时间等，都比
九阳等乱七八糟的牌子要好一点，价钱也不贵，这个最好到
大商场里买，售后服务比较好。

  7、饮水机



  为了节约成本，我们可以选购台式的。由于饮水机的主
要部件就是一个加热器，所以我们没必要买什么名牌的，只
要注意内胆是不锈钢的，一次盛水不要太少就行。冬天的时
候需要的热水多，可以动手做一个另外的设备来解决。

  8、容器

  糖、奶茶粉、奶精、珍珠等，都需要合适的容器来盛，
这些东西可以按自己的喜好来购买，不过要注意的是，这些
容器都要有盖子，其一这样比较卫生，其二，热天、下雨天，
原料都容易结块或融化，不用时及时盖上盖子会好一些，好
像保鲜盒、调料盒等都是不错的选择。

一份完整的奶茶店创业计划书附录篇六

  由于我们不是加盟别人的店，所以一切东西都要自我亲
自采购。由于我们做的是小本生意，所以我们要努力寻找物
美价廉的货源，并且采购不到好的设备，将不仅仅是浪费几
百块钱的事，可能会让我们所以失掉好多的长期顾客，千万
不可大意。具体使用过程中的注意事项，会在另外一篇中列
出。

  1、封口机

  (卖炊具机械、封口设备的店里有卖)带有计数器，你每
封一下口，计数器都会记一下数，无论电源有没有接通，是
一种机械计数。其他不带计数器的更便宜一点。封口机选购
时要注意，找个杯子封一下试试，把温度调到170度左右，按
下大约一秒多钟，取出看有没有封住;再稍微用力捏一下，看
封得结实不结实，有没有封得不结实的地方，有漏气的小孔。
再要注意看封口膜切得是否整齐，有没有没切断，而是拽断
的地方，也就是看上下模平不平，齿刀锋不锋利。

  2、封口膜



  (卖封口机的地方一般会附带销售)选购时要注意，封口
膜不能太厚，太厚了容易封不住，并且插吸管的时候会很难
插破，用力过猛，要么把吸管插坏，要么把奶茶掉到地上，
要么一不细心把杯子插破。从用料方面研究，太厚的一般都
不是什么好料，会很脆，一插就会裂一道大口子。

  3、杯子

  (卖塑料制品、塑料袋等的店里有卖，也会卖封口膜、吸
管等，卖封口机的店里也会附带销售)一般是20xx个一箱，不
单卖。杯子的价格相差不大，质量却相差不少，并且杯子很
重要，必须要多跑几家，认真选购。选购时要首先看料的厚
度，太软的不行，用力拿会把奶茶捏出来，不用力又拿不住。
最好在家先拿一杯水感受一下，然后买的时候拿在手里感受
一下看厚度够不够。还有最重要的一点是：杯沿的结实程度。
杯沿要够厚、够结实，关键是用料要均匀，这样盛满奶茶时，
用手提杯沿，才不会洒掉。杯子太薄、杯沿太软的杯子，会
大大破坏顾客的心境，并且在怀疑杯子质量的同时，必须会
怀疑奶茶的质量。

  4、吸管

  (卖塑料制品、塑料袋、杯子等的店里有卖。卖的店不是
很多，要仔细找，毕竟是奶茶专用的，不像杯子那样用的地
方很多)一大包总共5000只，每一大包里又有100只的小包，
能够买几小包，可是会贵一点。选购的时候主要要注意用料
的厚薄，不能太软，如果你选购了过厚的封口膜和过软的吸
管，那么你的顾客将会所以丑态百出。选购的时候拿吸管的
尖端往自我手指上压一下试试，如果手还没感觉有多痛，吸
管的尖已经弯了，那就是太软了。

  5、搅拌机

  西贝乐牌的比较好。不管是材料还是运行时间等，都比



九阳等乱七八糟的牌子要好一点，价钱也不贵，这个没啥多
说的，最好到大商场里买，售后服务比较好。

  6、饮水机

  为了节俭成本，我们能够选购台式的。由于饮水机的主
要部件就是一个加热器，所以我们没必要买什么名牌的，只
要注意内胆是不锈钢的，一次盛水不要太少就行。冬天的时
候需要的热水多，我自我动手做了一个另外的设备来解决。

  7、容器

  糖、奶茶粉、奶精、珍珠等，都需要适宜的容器来盛，
这些东西能够按自我的喜好来购买，可是要注意的是，这些
容器都要有盖子，其一这样比较卫生，其二，热天、下雨天，
原料都容易结块或融化，不用时及时盖上盖子会好一些，像
保鲜盒、调料盒等都是不错的选择。

一份完整的奶茶店创业计划书附录篇七

由于我们不是加盟别人的店，所以一切东西都要自己亲自采
购。由于我们做的是小本生意，所以我们要努力寻找物美价
廉的货源。具体使用过程中的注意事项：

1、封口盖

封口盖必须与杯口直径大小一致，而且购买时要检查一下封
口盖，是否有十字花刀，这样可以给顾客带来方便。我们会
一大包的卖，这样可以节约成本.

2、杯子

杯子的价格相差不大，质量却相差不少，而且杯子很重要，
一定要多跑几家，认真选购。



3、吸管

选购的时候要注意用料的厚薄。


