
最新手工作品展的标语(汇总5篇)
在日常学习、工作或生活中，大家总少不了接触作文或者范
文吧，通过文章可以把我们那些零零散散的思想，聚集在一
块。大家想知道怎么样才能写一篇比较优质的范文吗？下面
是小编为大家收集的优秀范文，供大家参考借鉴，希望可以
帮助到有需要的朋友。

手工作品展的标语篇一

1. 皮在口中，凉在心中。

2. 美食不曾走进我心，唯独蔬果凉皮走进我心。

3. 选择西北小吃，是安全健康的凭证。

4. 食尚新凉皮，健康舌头记!

5. 舌头记，深圳品味西北小吃的首选地。

6. 舌头记，你没吃过吗?还不快来。

7. 香健康，香未来!

8. 舌头牌用心凉皮，让你的舌尖围绕地道西北味，色亮爽口，
顶呱呱。

9. 舌尖的安全，是我们崇尚的时尚。

10. 无凉皮，不食味(美味)。

11. 吃出幸福的味道，更加的美味。

12. 果蔬凉皮，食尚新定义。



13. 舌头记西北小吃，营养健康又时尚。

14. 吃出你的味蕾，养出你的健康。

15. 白的是皮，绿的是身(健康)。

手工作品展的标语篇二

1. 舌头记，大家都说好，我放心。

2. 味蕾的升级，只爱舌头记。

3. 舌头记小吃，舌头记得的美味。

4. 用舌头感受凉皮的口感，用心记住凉皮的美味。

5. 大味致简，绝味凉皮。

6. 新意，源自心意——舌头记凉皮。

7. 安全卫生更营养，绿色健康巨时尚，小吃还是舌头记!

8. 凉皮食尚，清爽绽放。

9. 凉皮有新意，舌尖有心意!

10. 健康又美味，还是舌头记。

11. 舌头记，鼻子想，眼睛耳朵难忘记。

12. 早饭也要去吃舌头记!

13. 你的舌头品尝西北凉皮，西北凉皮回馈你的舌头!

14. 特色凉皮，美味来袭。



15. 舌头记凉皮，与众不同。

手工作品展的标语篇三

1. 好凉皮，舌头记。

2. 中国好凉皮，食界新传奇。

3. 去哪找健康，快到舌头记。

4. 正宗味道传承精髓，创新升级唤醒味蕾。安全卫生健康时
尚，舌头记吃过才不悔。

5. 果蔬的味道，尽在舌头记!

6. 特色小吃哪家强，美味健康在我家。

7. 凉的经典要用舌头记——百年凉食百人食。

8. 凉皮不是吃了就凉快，而是吃了就能够舒心。

9. 舌头记，蔬果和凉皮的恋爱圣地。

10. 清新舒爽，时尚又健康!

11. 西北风味何处有，深圳舌头处处迎。

12. 舌头记，喷香，养生，好味道!

13. 舌头记凉皮，舌头看得见的爽滑劲道!

14. 舌尖上的享受，舌头记。

15. 绿色凉皮，名符其舌。



手工作品展的标语篇四

小风味凉皮色白薄软，筋韧不断，口感润滑，香辣味美，油
而不腻，饶有风味。配上秘制辣椒油食后，唇齿留香，回味
无穷，是人们普遍喜爱的快餐食品。小风味凉皮以其独特的
风味，风靡全国。 小风味凉皮练就的三大绝技独步天下：

一绝：辣子香。

凉皮香不香关键在辣椒！小风味凉皮的辣椒是选用优质辣椒，
并配以多种香料，采用独特的方法自制成。辣椒油色红味美，
香气四溢，令人垂涎欲滴，品尝者赞不绝口！

二绝：凉皮爽。

小风味凉皮筋道、爽滑，口感好，香味突出！小风味经过多
年的实践和潜心研究，探索出一套独特的凉皮制作方法，保
证了凉皮的香美爽口，加上数种蔬菜及多种香料的调配，使
凉皮营养丰富，色、香、味具佳，成为消费者喜爱的美味佳
肴。吃一次回味无穷，回头客络绎不绝！

三绝：色诱人。

小风味凉皮的辣椒油制作极其考究，调料选用上等辣椒、优
质菜籽油以及多种调味料，将辣椒、花椒、茴香等香料碾细
加入油中，上火加热反复熬制而成，其色泽红亮，辣香诱人，
因而调出来的凉皮红艳如火，清香扑鼻，酸辣爽口，再佐以
豆芽、芹菜黄绿相间，堪称绝配！

手工作品展的标语篇五

凉皮，以“白、薄、光、软、筋、香”而闻名，凉爽可口。
因此，高质量的食材是保证其特点的关键。



凉皮主要有两部分构成：面皮+面筋

面粉中含：淀粉+蛋白质，其中：面皮=淀粉+水 面筋=蛋白质

所以，面皮和面筋的质量取决于面粉的质量。那如何选择高
质量的面粉呢？ 以我的经验来看，选择高筋粉。

所谓高筋粉，就是蛋白质含量在10%以上，这样制作出来的凉
皮比较劲道。在市场上的高筋粉制作比较精细，做出来的凉
皮质地柔软，劲道，细腻。

那我们选择什么牌子的高筋粉呢，首先声明，我不是为五得
利打广告。我建议使用《五得利》面粉，在上海市场价格
是95元一袋，虽然价格较高，但是品质很高，一份价格一分
货在这里体现的淋漓尽致。我也曾经试验过其他的面粉，无
论从出皮率，还是从凉皮的口感上，都是更胜一筹。看起来
晶莹剔透、口感劲道、手感光滑，就是不放任何调料，吃起
来也是满口面香，我平时自己就喜欢弄点吃，边做边吃，越
吃越爽。

当然，当地如果没有《五得利》，试试其他的也可以，只是
按照我说的标准，选择质量好的高筋粉，虽然价格会高一点，
但是质量好很多，毕竟面粉占我们成本的比例是非常非常小
的，只要好吃，东西卖的多，就能挣钱。如果大家为了省那
几块钱，没质量差的面粉，等于是饮鸩止渴，自掘坟墓，自
己把自己的生意给毁了。另外，大家买的时候要大批量卖那
种50斤包装的，不要买小包装的，那样成本比较高。


