
2023年甜品店创业计划书免费(优质5篇)
在现代社会中，人们面临着各种各样的任务和目标，如学习、
工作、生活等。为了更好地实现这些目标，我们需要制定计
划。通过制定计划，我们可以更好地实现我们的目标，提高
工作效率，使我们的生活更加有序和有意义。以下我给大家
整理了一些优质的计划书范文，希望对大家能够有所帮助。

甜品店创业计划书免费篇一

在xx大学城内开设一家xx甜品店，主要经营西式甜品，品种：
各类奶茶，咖啡，果汁，牛奶，茶类。各类西式蛋糕，面包，
冰激淋，冰激淋蛋糕，刨冰，布丁，龟苓膏等。四个季节都
有不同的主营产品和新品推出。经营宗旨：甜美，健康，时
尚，优惠。

xx大学城内有xx大学城内含xx大学、xx对外贸易学院、xx立信
会计学院、xx大学、xx工程技术大学、xx政法大学、xx大学xx视
觉艺术学院七所学校。大学城内的商业区域，许多餐厅卫生
状况让人担心，但学生限于无其他选择，面对商店、餐厅的
价格垄断和服务、卫生品质，学生消费只能任人宰割。

我们的服务宗旨能够克服以上所述的困难，能够满足目标消
费者的需求，能够很快的切入这块市场，我们的经营理念能
够支撑起属于我们的天空。经过分析，我们可以开拓这个市
场。心甜专业经营甜品，坚持品牌化差异化人性化的经营。
用润物细无声的渗透方法，建立和扩大知名度和美誉度，让
消费者从认识我到爱我，买我。以下是一些调查结果及分析：

（一）你的性别是：

（二）在平时吃甜品的人中的年龄段为：



（三）喜欢的甜品类型是：

（四）喜欢什么风格的甜品店：

（五）经常在什么时间吃点心：

（六）你经常去甜品店的原因是

（七）甜品店有哪些活动你会喜欢？

（八）你能接受一分点心的最高价格为：

（九）排除季节问题你会喜欢喝：

（十）购买点心的依据是什么？

（十一）在吃点心时会饮用的饮料吗？若会，你会选择什么
饮料？

数据来源xx

由以上调查，我们可以分析知道：一般吃甜品的人群中，16
岁至22岁的人占主要地位，因此，我们选地在xx大学城，主
要针对大学生这个客源。在店面的装修方面，我们选择温馨
家居型的，但是可以开设小的包房主题（复古典雅，质朴简
约，另类潮流），作为给顾客过生日，周末桌游地点。营业
时间可以初步定为：10：00~22：00。产品的价格普遍定在30
元以下，生日蛋糕等产品列外。本店注重产品的开发，每一
季节都要有新的口味，产品推出，每次节日期间要推出优惠
活动。客人临走时要关注顾客的意见和想法。

（一）经营方案

原料专业，放心更多



xx与知名品牌饮用水、乳制品以及其他原材料的地区供应商
建立合作关系，在心甜店堂内点餐区域和各类宣传品上进行
标识。从原料供应商值得信赖的角度出发，给顾客一种食品
安全能够确切得到保障的感觉。

（二）品种丰富，选择更多

众口难调。xx甜品店要尽可能让甜品口味适应各各类品味的顾
客。推出诸多款式的甜品可供各类顾客挑选。

（三）营养全面，健康更多

xx甜品店经营品种除了普通的冰品甜品外，还有在我国南方
部分地区教为流行的药膳滋补炖品类、凉茶类、龟苓膏类。
价格表上列明每种甜品所含的补品成分、药膳滋补功效、适
应症等，以便顾客按需选择。低热量、有良好养颜功效的甜
品，尤其针对爱美的女生。吃甜品和保持好身材不仅不冲突，
而且能够通过食补养颜。

（四）服务规范，满意更多

xx员工分为管理、甜品加工制作、点餐收银、店堂清洁四类。
分别着统一服装进行操作和服务。员工要求技能专业，服务
统一使用普通话，建立严谨的服务管理规范和投诉回访机制，
并严格进行监督管理。

（五）人事与管理

1、人事

xx每个员工必须是专业的，包括点餐收银人员和店堂清洁人
员在内的每个人必须进行严格培训，确保正常工作时的规范
操作。管理人员设置人事管理和企业管理人员各2名，要求本
科以上学历，专业素质优秀并有良好实践操作能力；甜品加



工制作人员设置配方员2名，加工操作员4名，要求大专以上
学历，专业素质优秀并有良好实践操作能力；点餐收银和店
堂清洁人员若干，严格培训后上岗。所有员工须办理健康证。

2、管理思想

优良科学管理的前提是确定和贯彻正确先进的管理思想。我
们将采取以人为本，重视团队合作精神的管理思想。重视个
人的发展，尊重个人价值，各职能部门相互协调合作，求得
餐厅的整体发展，实现1+12的效果。

3、管理理念

（1）尊重餐饮业人员的独立人格

（2）下管一级：上级对下级进行规划管理，下级应服从上级
的工作指导，尽力完成上级发放的任务。

（3）互相监督：管理层监督员工的工作，同时员工也可以向
上级提出自己的意见或见解。

（4）营造集体氛围：既要上下属感受到甜品店纪律的严明，
也要关怀员工，让员工感受到来自集体的温暖，有利于加强
凝聚力，提高工作积极性。

（5）公平对待，一视同仁，各尽所能，发挥才干。

4、管理队伍

投资是一项经营人才的业务。我们将构建一支在各种有影响
力的岗位上具有直接技术与经验的管理队伍，并欢迎一切有
志于谋求本甜品店发展的人才加入本甜品店。

5、管理制度



建立严谨的服务管理规范和投诉回访机制，并严格进行监督
管理。完善员工守则，考核制度和奖惩制度。

6、风险分析

（1）在xx大学城内有许多的餐饮业，竞争会相当激烈。但是
本店以下午茶，外卖，优惠的价格，包间桌游为主要特色来
吸引在校学生。

（2）在预想期内不能回本可能会导致资金周转不灵。则进行
抵押贷款，度过困难期。

（3）作为安全需要，要买保险：员工身险和财产险

（一）财务融资资金预算：

1）房租：x万元左右，付三壓一，就是x万

2）裝修：x万

3）桌子，椅子，冰箱，空調，鍋碗瓢盆等，x万

4）進貨：x元

5）燈箱：x元

6）開業辦証x元

7）備用金：x元

8）统计x万元

（二）融资计划



1、通过xx市优惠政策得到融资：

大学毕业生创业四项优惠政策根据国家和xx政府的有关规
定，xx地区应届大学毕业生创业可享受免费风险评估、免费政
策培训、无偿贷款担保及部分税费减免四项优惠政策，具体
包括：

高校毕业生（含大学专科、大学本科、研究生）从事个体经
营的，自批准经营日起，x年内免交个体户登记注册费、个体
户管理费、经济合同示范文本工本费等。此外，如果成立非
正规企业，只需到所在区县街道进行登记，即可免税x年。

自主创业的大学生，向银行申请开业贷款担保额度最高可为x
万元，并享受贷款贴息。xx市设立了专门针对应届大学毕业生
的创业教育培训中心，免费为大学生提供项目风险评估和指
导，帮助大学生更好地把握市场机会。

大学生创业“天使基金”最高xx万

大学生开办企业可获x万—x万元支持，即使奋斗失败也无需
赔偿损失。为了激发“天之骄子”的创业激情，xx专门设立了
大学生创业“天使基金”。

“天使基金”将根据学生的申报计划，严格评估学生创业项
目，然后确定实际支持金额。这笔资金将以股权形式投入到
学生企业中，获利部分将成为创业者的利润，而一旦创业失
败也无需学生还款。

在创业之前，专门机构还将对学生科技创业者进行创业培训，
使其迅速拥有“老总”素质，相关部门还将为大学生免费提
供代理工商注册登记、纳税申报、发票管理等服务。

2、通过父母，亲戚等得到融资



甜品店创业计划书免费篇二

1、本店发属于餐饮服务行业，名称为"麦琪下午茶"，是个人
独资企业。主要为人们提供蛋糕、面包、冰淇淋已及饮料等
甜品。

2、本店打算开在社区贸易街，开创期是一家中档蛋糕店，未
来打算逐步发展成为像安德鲁森、朝阳坊、那样的蛋糕连锁
店。

3、本店需创业资金9.5万元。

由于地理位置处于贸易街，客源相对丰富，但竞争对手也不
少，特别是本店刚开业，想要打开市场，必须要在服务质量
和产品质量上下功夫，并且要进一步扩大经营范围以满足消
费者的不同需求。短期目标是在贸易街站稳脚跟，1年收回本
钱。长期目标则是逐步发展成为一家经济实力雄厚并有一定
市场占有率的蛋糕连锁公司，在众多蛋糕品牌中闯出一片天
地，并成蛋糕市场的着名品牌。

1、客源：本店的目标顾客有：到贸易街购物娱乐的一般消费
者，约占50%;四周学校的学生、商店工作职员、小区居民，
约占50%。客源数目充足，消费水平中低档。

2、竞争对手：根据调查结果得知国内品牌蛋糕店有很多，仅
福州连锁蛋糕店就有很多如安德鲁森、朝阳坊、红叶、安琦
尔。因此竞争是很大的。

1、先是到四周几家蛋糕店"刺探情报"，摸清不同种类和尺寸
蛋糕的本钱价。了解各类蛋糕店的经营理念以及经营的"小花
招"。

2、开业金筹齐后，开始在各大蛋糕店"挖角"。不能"明目张
胆"地挖，要趁店里人少时，偷偷跑过往和店里师傅商量。或



者招聘糕点师傅，开蛋糕店师傅很重要，所以要慎重考虑。

3、据了解发现一套消费定率："顾客永远没有最便宜的价钱。
今天你能降低几元钱，明天可能就有同行竞争者以更低的价
钱与你争夺订单。"从中体会到产品市场一定的竞争策略："
降价促销并不是长期的经营策略，唯有以最好的材料制作出
最高品质的蛋糕，才能吸引顾客，将顾客留住"。

甜品店创业计划书免费篇三

2、市场分析与商圈调查

3、甜品店资金的预算与筹措

a、预算所需资金；b、资金筹措途径；c、降低筹资成本

4、甜品店开业手续的办理

a、办理开业登记；b、办理税务登记；c、办理卫生许可证；d、办
理排污申报登记手续

1、甜品店的内外装饰:a、甜品店外观设计b、甜品店内部装潢

2、甜品店形态设计:a、甜品店形态的选择b、甜品店设计要活
用行业的特性

3、甜品店的氛围营造:a、室内光线照明b、音乐设计c、通风调
温d、气味

有人说，做小本生意跟做大生意一样，要做女性的生意，一
定大有作为，所以开设甜品店前途看好。开家甜品店要多少
钱？有人误认为女性比男性更喜爱甜食，其实是个错误，事
实上，口味的喜好并无性别之分，许多男性也喜爱甜品。甜
品店需要什么？不少年轻女子为了保持苗条身段（或为了减



肥），往往视甜食为洪水猛兽，所以开甜品店的朋友不能将
宝押在年轻女性身上，要做大众生意。

只要人多的地点即可。甜品店需要什么？最好设在商业区、
大型市场附近、电影院旁、工业区宿舍群、办公楼集中地等。
开家甜品店要多少钱？客运站、码头和大酒楼附近则不宜，
因这些地段店租高，且人们来去匆匆、腹中不饥，无意光顾
甜食店。

最基本要做到清洁光亮，窗明几净。开家甜品店要多少钱？
用大笔金钱装修店面绝对没有必要，顾客食用甜品时，很少
关注门面的豪华，他们更关心食物的口味、营养与卫生。甜
品店需要什么？只要甜品质量过关，店面整洁美观，就不愁
没生意。甜品店比其他小店更应该注意选购高雅脱俗的碗碟，
使顾客一看餐具就产生舒心感觉，认为这个店够品味，值得
再次捧常店里应摆设可以容纳15人的桌椅，面积约在10平方
米以上。

开甜品店要有恒心，不可能“一口成胖子”。开家甜品店要
多少钱？价格方面，最好是适应大众化的价位，每碗甜食的
价格约在2~5元之间，加不加糕点、鸡蛋、饼子由顾客自行决
定，不要搞“拉郎配”，否则容易引起不满。品种方面，不
可贪大求全，如果你一个人既当老板又当伙计，那么七八个
品种就够你忙得团团转。甜品店需要什么？如果有一人帮忙
收款、做杂务，则十几个品种就已经足够。如果有帮工三四
人，那么品种应在20种以上。

价钱便宜，品种繁多固然很重要，但是更关键的还是味道。
开家甜品店要多少钱？凡是与吃有关的行业，都注意顾客的
口味，吸引回头客的最佳方法是具有自己的特殊风味。甜品
店需要什么？有时候把快要卖光的甜食再烹调一次的话，店
主必须自己先尝尝原味是否已经走失，如果口感不佳，干脆
倒掉，以免卖坏招牌，因为甜品的成本实在有限，不要因小
失大。



烹煮甜品时应抱着宁精勿滥的原则，卖完之后再进行适量烹
制，以保持产品时常新鲜，因为甜品最忌隔夜。开家甜品店
要多少钱？如果有意“抬升”顾客的消费额，可以将几个品
种组成一个“套餐”出售，如红豆汤加蛋糕、绿豆汤加甜饼
或加草莓为一组。甜品店需要什么？另外，甜品也讲究季节
性，冬夏种类应略有变化，酌情增减。

寒冷地带的人，普遍怕甜腻，显然这些地方的人们需要多一
些热量补充。开家甜品店要多少钱？所以，北方地区的甜品
比南方地区的甜品要淡些。在不同地区开设甜品店，则应照
顾本地人的饮食习惯。现代人平时饮食较丰足，吸收了不少
营养，一般不甚喜欢吃过甜的东西。在广州，许多酒楼饭店
在晚餐过后都奉上甜品，如绿豆糖水，尽管新鲜热腾腾，香
味扑鼻，但许多客人只吃几口即止，认为太甜。甜品店需要
什么？甜品一定要迎合大众口味的变化，十年前的味与今日
不同，不同的甜品，都不能以“够甜”作为招牌。最重要的
是使在甜之外，还有种种香味，如糖水加橘片、杂果、杏仁
或豆腐花加红糖，做出“香甜”特色。

桌椅、碗勺、厨具、原材料、消毒碗拒和预付店租等开支相
加，资金有限者可以自己充当伙计，或叫父母、亲戚帮忙。
甜品店需要什么？记住，消毒柜这个设备绝不能省，应将它
摆放在店里最显眼的地方，因为它是卫生工作必需的。顾客
看见消毒碗柜，也能产生一种安全感。全套设备购置约
需3000元。开家甜品店要多少钱？在总的成本支出中，电器、
房租、厨具的支出占了大部分，而甜品所用的原材料多是豆
类、糖块和一些农副产品，价格低廉，1000元左右即能应付
数十天的消耗。

做饮食业的人都很清楚，甜品的成本很低，价格则随机应变，
在居民区开店应低些，因为要做熟客生意，不能太狠；在商
业区开店可以将价格调高一些，因为人们购物时往往舍得花
钱满足口腹之欲。甜品店需要什么？甜品的毛利率维持
在40%~50%不困难，每碗甜食的纯利在1~2元之间。开家甜品



店要多少钱？一间15平方米的甜食店，每月盈利可达
到4500~7000元。

甜品店创业计划书免费篇四

经营目标

经营宗旨

甜美，健康，时尚、

市场介绍

市场竞争分析

目标顾客

原料专业，放心更多

品种丰富，选择更多

营养全面，健康更多

服务规范，满意更多

人事

管理思想

优良科学管理的前提是确定和贯彻正确先进的管理思想、我
们将采取以人为本，重视团队合作精神的管理思想、重视个
人的发展，尊重个人价值，各职能部门相互协调合作，求得
餐厅的整体发展，实现1+12的效果。

管理理念



（1）尊重餐饮业人员的独立人格

（5）公平对待，一视同仁，各尽所能，发挥才干

管理队伍

甜品店创业计划书免费篇五

从消费者上。在香港运营港式甜品的专门店约有好几千家，
对比香港的甜品商场，国内外许多当地仍是一片空
白。“吃”已不仅仅是为了吃得饱，还要吃得甘旨、吃得健
康、吃得时尚。所以，衣、食、住、行等工作虽然传统却不
过期，更因其与人们息息相关，永久都有商场。甜品作为现
代休闲美食的代表，正在为越来越多的人所接受和喜欢。有
安排通过对北京、上海、广州、西安、成都、重庆、武汉、
厦门、南宁、沈阳、哈尔滨、长春、济南、太原、郑州、杭
州、南京、姑苏、长沙等十九个城市进行调查后发现，80%以
上的被调查者都喜欢甜品，90%的人把甜品作为日子中的一部
分。因而甜品业的展开远景非常广大不可估量。据威望安排
估量，20xx年，中国健康饮食工业已达到20xx亿元，是中国
经济可持续性展开的新亮点。

从甜品商场上看。现已被内地消费者所接受，历久弥新，消
费热心不断高涨。在经济比较发达的城市，如广州，深圳，
上海，北京甜品店在各个繁华地段商圈广场内甜品店是相对
遍及了，但远远不能满意，如在0.5公里内没有二至三家甜品
店，商场都不算丰满。对内陆来说，甜品仍是很空白的，许
多当地还没有甜品店，这给了我们很大的机遇。

从政策上看。甜品是一个健康工业，有政府政策上的大力支
持，它是一个工业。

(一)产品战略：产品战略主要是指将甜品的色彩、口味、外
观等进行立异。其主要研讨新产品开发，产品生命周期，品



牌战略等，是价格战略和促销战略的基础。给予产品赋予特
征，可以让其在消费者心目中留下深刻的形象。

1、每月推出一款新品，可以改动口味，替换调配，给客人耳
目一新的感觉。

2、可以使装盛甜品的容器更吸引人，一起化。让客人除了对
产品，更对店内一起的风格发生爱好。

价钱廉价，品种繁复当然很重要，但是更要害的仍是滋味。
但凡与吃有关的工作，都留意顾客的口味，吸引回头客的最
佳方法是具有自己的特别风味。有时候把快要卖光的甜品再
烹调一次的话，店东有必要自己先尝尝原味是否现已迷路，
假设口感不佳，爽性倒掉，防止卖坏招牌，因为甜品的本钱
实在有限，不要因小失大。

应抱着宁精勿滥的原则，卖完之后再进行适量烹制，以坚持
产品常常新鲜，因为甜品最忌隔夜。假设有意"抬升"顾客的
消费额，可以将几个品种组成一个"套餐"出售，如红豆汤加
蛋糕、绿豆汤加甜饼或加草莓为一组。其他，甜品也讲究季
节性，冬夏品种应略有改动，酌情增减。

1.陈说研讨布景及方法

2.1全球甜品店作业产销需求分析

2.1.1全球甜品店产销规划分析

2.1.2全球甜品店作业比赛格式

2.1.3全球甜品店商场结构分析

2.1.4全球甜品店作业规划猜想

3.1甜品店作业运营状况分析



4.1材料商场分析

5.1甜品店作业细分产品一分析

5.2细分产品一商场规划猜想

6.1运用范畴一翻开远景分析

7.1甜品店企业全体翻开状况分析

7.2要害甜品店企业个案分析

8.1作业翻开环境分析

8.2甜品店作业出资特性分析

8.3甜品店作业翻开趋势与远景猜想

8.4甜品店作业出资现状及主张


