
2023年学校伙食建议书(优秀5篇)
每个人都曾试图在平淡的学习、工作和生活中写一篇文章。
写作是培养人的观察、联想、想象、思维和记忆的重要手段。
写范文的时候需要注意什么呢？有哪些格式需要注意呢？下
面是小编为大家收集的优秀范文，供大家参考借鉴，希望可
以帮助到有需要的朋友。

学校伙食建议书篇一

敬爱的校长：

您好！

首先请原谅我们冒昧地打扰您，鲁莽地写下这份建议书，并
大胆地指出学校在食堂管理中的漏洞：

1、开学以来，食堂用餐时，饭桶前总是一片水泥不通，同学
们人人你挤我拥，毫无半点纪律，甚至把人挤痛了也无人有
丝毫退让之意。更值得重视的是同学们不顾绅士风度，不讲
究淑女形象，一个个都拥挤着去打饭，一点儿都不下心，不
但泼出了不少珍贵的米饭和菜汤，对此，我们认为应该尽早
提醒和管理，引导学生不抢队不挤队，有自主排队的好思想，
而且可能的话，最好清出一片空地，由食堂阿姨盛饭，让混
乱不再重现。

2、大量浪费现象也十分严重。校长老师虽已多次告诫，反复
强调，但效果不佳，不少同学依旧我行我素，把饭菜原封不
动的晾在那里，或者只扒几口就不再吃了，白白让来之不易
的粮食付之东流。对出现以上情况我们进行了探究，真相让
我们大吃一惊：有食堂的责任。由于食堂工作人员有时做的
饭菜不合口，绝大部分同学厌恶食堂饭菜，连崇尚节约，珍
惜粮食的我们有时也不经一阵反胃。



针对以上食堂出现的情况，我们也想提出一些建议：

1、改善饭菜质量。建议食堂把饭菜做认真些，不求可口好吃，
但至少也得让我们有食欲，牵住同学们的心。

以上是我们对学校食堂管理提出的一些不成熟的建议，有不
当的地方还请校长谅解！最后，祝校长身体健康、万事如意！

学校伙食建议书篇二

尊敬的校长：

您好!

随着人们生活水平的提高，人们对健康饮食越来越关注，不
仅注重卫生，也注重营养合理的去搭配自己的饮食。然而对
于长期生活在校园的学生来说，无收入，在外消费能力相对
较差，对无固定收入的纯消费者大学生来说，吃好饭是一件
很重要的事。饭价的合理性以及饭菜的质量对于我们在校学
生尤为重要。

在近期的了解中，很多学生都反映了很多食堂伙食越来越差、
涨价等问题，饭菜味道一般、价格偏高、分量较少、卫生不
如人意等等。在了解和对比其他高校的食堂价格后发现我校
的食堂价格普遍偏高。

大多数同学都认为这样一个现实状况不尽如人意，食堂是学
生一日三餐进食的地方，“民以食为天”，我们希望能把这
些情况反馈给食堂，以促进学校食堂伙食的改善，希望学校
食堂的相关管理部门能够制定出改善食堂伙食的方案，吸引
更多的学生到食堂就餐。

希望饭堂在提升饭菜质量和种类的同时也能更合理定价，对
于我们学生来说，特别是大部分学生生活及经济条件一般的



情况下，不能在外消费更高，因此希望饭堂能够提升饭菜质
量又能经济实惠，尽量让学生有自主选择。在此，也让我们
像辛苦的食堂工作人员致敬，希望全体师生和乐于奉献的工
作人员共同努力，共同营造食堂优质的消费环境，为创造和
谐校园出一份力量。

您的学生：xxx

20xx年xx月xx日

学校伙食建议书篇三

尊敬的学校领导：

据我们的观察，学校食堂所存在的问题绝不只是粮食浪费的
问题。因为学校饭菜不合口味，越来越多的学生将盒饭或路
边小吃带进学校，校园内的白色垃圾也与日俱增。然而食堂
到底存在哪些不足呢?上周，我们对整个高一级做了一次调查，
由每班班长或生活委员负责调查同学们最喜欢和最讨厌的学
校食堂菜，以及记录同学们对食堂的看法和改进的建议。我
们共发出了14份问卷，根据9份有效答卷，现归纳和提出学校
食堂存在的问题和改进的建议：

从饭菜质量和口味来看：

1.菜式单一。例如蒸水蛋这道菜，几乎每天都有。山珍海味
亦会吃腻，更何况这么一道家常菜呢?对此，食堂应该定期更
新一些菜式，换换口味。同学们提到的想吃的菜有：盐焗鸡，
虾仁炒蛋，香酥鸡等。

另外，同学们普遍喜欢的食堂的菜有梅菜扣肉，香菇滑鸡，
酸甜鱼，番茄炒蛋;普遍讨厌的有蒸水蛋，豆芽，红烧豆腐，
卤水鸭。



2.口味单一。从收回的答卷来看，普遍受欢迎的口味有咸，
辣，清淡。所以，食堂应做好协调工作，例如每周做3、4道
比较辣的菜;保留酸甜鱼这样的菜;汤做得咸淡适宜;粥里面适
当加一些盐等。

3.荤素搭配不当。很多同学都提到学校食堂荤菜不够，好不
容易盼来一道，又都是肥膘肉。因此，食堂应当注重荤素搭
配，增加荤菜，提高荤菜质量。

4.蔬菜不新鲜。这也是同学们最反感的一点。长期以来，食
堂的蔬菜都不尽人意：经常有黄(枯)菜叶;蔬菜没洗干净，有
沙。此外，瓜果也不新鲜，如番茄的皮经常是又黑又烂的。
前面所提到的豆芽，之所以不受欢迎，除了味道不好之外，
也十分不新鲜，总是黑黑的。有同学提到，与其做这样的蔬
菜，不如改作其他的菜。其实蔬菜不用太多，如果很新鲜，
能让同学们满意，少一点也无妨。

5.汤太淡，豆浆掺水现象严重。我们认为食堂可以对豆浆、
汤进行限量供应，提供优质产品。

6.饭又冷又硬。这也是食堂长期存在的一个问题，除了适当
提高米饭的质量外，食堂也应对饭做一定的保温措施。

7.鸡头太多。据同学们反映，关于鸡鸭的菜，头尾太多，影
响了同学们进食的'情绪。我们认为食堂不必将这些部分加入
菜里。

8.经常吃隔夜饭菜。实际上这是由于吃饭的人数少于准备的
饭菜所致，因为有部分同学未去食堂吃饭、食堂又不忍浪费
才出现这种情况。解决的办法无非就是提高饭菜质量，吸引
同学们去食堂吃饭。

9.饭菜分量太少。有女生反映，食堂给的饭菜有时过少。也
有不少同学反映吃不饱，打饭的阿姨又不肯多给一些。鉴于



此，我们建议改自选窗口为加菜窗口，通过此窗口为同学们
提供加菜服务，将不同的菜分成一小碟一小碟，按不同的价
收费，这样，既可以让同学们吃饱，又能为其提供更多的选
择。

10.早餐不够丰富。很多同学希望早餐能做得像宵夜一样丰富，
有多种选择。

学校伙食建议书篇四

1、学校内部监督机制不够健全。对食堂存在的问题监管不到
位。

2、学校食堂卫生安全意识差。学校虽然建立了食品卫生安全
领导机构，但没有配备专门的食品卫生管理员，对食堂的监
管难以到位。具体表现为卫生条件差，卫生消毒不彻底，而
且食堂工作人员，是非专业人员，工作技能、卫生知识掌握
甚少。

3、学校食堂所购食品，未按规定向供货商索取证件票据，学
生食堂有的为追求利益的最大化，在食品及原材料采购中，
尽量采购廉价、散装的无qs标志的食品及其他不符合食品标
签规定的定型包装食品。

4、食堂台帐不能实事求是按规定建账。

5、营养配餐不合理：学校食堂，未办理“营养餐”。食堂基
本以学生口味为准，很少进行科学营养的搭配。肉类以往是
猪肉为主，缺少牛肉、羊肉，几乎没有海产品。蔬菜主要以
瓜类为主如南瓜、黄瓜，很少有长纤维的芹菜、菠菜。主食
主要是大米饭。没有饭后配供水果。

办法：



1、进一步提高学校行政对学校食堂安全工作的重视程度，强
化学校食堂的监督力度。要把学生食堂安全放在重要位置，
进一步明确卫生部门和教育部门在学校食堂安全监管工作上
的义务和职责，确保措施、责任、监督三到位。

2、健全和完善学校食堂各项规章制度，确立校长为学校食品
安全第一责任人，具体从业人员为第二责任人，一级抓一级，
层层抓落实；严格执行《学校食堂食品留样制度》，要求学
校强制实施留样制度；建立学校食堂安全应急机制，确保一
旦出现食堂食品中毒事故后，能够迅速查明原因，采取措施
并控制事态发展。

3、建立从业人员健康管理档案，督促从业人员在取得健康证
明后上岗；加强从业人员食品安全知识和技能培训，确保采
购、加工、供应、贮存等关键环节安全可控。

4、加强监管信息。要畅通社会投诉渠道，形成学生、家长及
社会各界关心与支持学校食堂食品安全的良好氛围；要重视
和认真处理学生、家长及社会反映的学校食堂食品安全问题。

5、成立膳食委员会。

学校伙食建议书篇五

尊敬的学校领导：

据我们的观察，学校食堂所存在的问题绝不只是粮食浪费的
问题。因为学校饭菜不合口味，越来越多的学生将盒饭或路
边小吃带进学校，校园内的白色垃圾也与日俱增。然而食堂
到底存在哪些不足呢？上周，我们对整个高一级做了一次调
查，由每班班长或生活委员负责调查同学们最喜欢和最讨厌
的学校食堂菜，以及记录同学们对食堂的看法和改进的建议。
我们共发出了14份问卷，根据9份有效答卷，现归纳和提出学
校食堂存在的问题和改进的建议：



从饭菜质量和口味来看：

1、菜式单一。例如蒸水蛋这道菜，几乎每天都有。山珍海味
亦会吃腻，更何况这么一道家常菜呢？对此，食堂应该定期
更新一些菜式，换换口味。同学们提到的想吃的菜有：盐焗
鸡，虾仁炒蛋，香酥鸡等。

另外，同学们普遍喜欢的食堂的菜有梅菜扣肉，香菇滑鸡，
酸甜鱼，番茄炒蛋；普遍讨厌的有蒸水蛋，豆芽，红烧豆腐，
卤水鸭。

2、口味单一。从收回的答卷来看，普遍受欢迎的口味有咸，
辣，清淡。所以，食堂应做好协调工作，例如每周做3、4道
比较辣的菜；保留酸甜鱼这样的菜；汤做得咸淡适宜；粥里
面适当加一些盐等。

3、荤素搭配不当。很多同学都提到学校食堂荤菜不够，好不
容易盼来一道，又都是肥膘肉。因此，食堂应当注重荤素搭
配，增加荤菜，提高荤菜质量。

4、蔬菜不新鲜。这也是同学们最反感的一点。长期以来，食
堂的蔬菜都不尽人意：经常有黄（枯）菜叶；蔬菜没洗干净，
有沙。此外，瓜果也不新鲜，如番茄的.皮经常是又黑又烂的。
前面所提到的豆芽，之所以不受欢迎，除了味道不好之外，
也十分不新鲜，总是黑黑的。有同学提到，与其做这样的蔬
菜，不如改作其他的菜。其实蔬菜不用太多，如果很新鲜，
能让同学们满意，少一点也无妨。

5、汤太淡，豆浆掺水现象严重。我们认为食堂可以对豆浆、
汤进行限量供应，提供优质产品。

6、饭又冷又硬。这也是食堂长期存在的一个问题，除了适当
提高米饭的质量外，食堂也应对饭做一定的保温措施。



7、鸡头太多。据同学们反映，关于鸡鸭的菜，头尾太多，影
响了同学们进食的情绪。我们认为食堂不必将这些部分加入
菜里。

8、经常吃隔夜饭菜。实际上这是由于吃饭的人数少于准备的
饭菜所致，因为有部分同学未去食堂吃饭、食堂又不忍浪费
才出现这种情况。解决的办法无非就是提高饭菜质量，吸引
同学们去食堂吃饭。

9、饭菜分量太少。有女生反映，食堂给的饭菜有时过少。也
有不少同学反映吃不饱，打饭的阿姨又不肯多给一些。鉴于
此，我们建议改自选窗口为加菜窗口，通过此窗口为同学们
提供加菜服务，将不同的菜分成一小碟一小碟，按不同的价
收费，这样，既可以让同学们吃饱，又能为其提供更多的选
择。

10、早餐不够丰富。很多同学希望早餐能做得像宵夜一样丰
富，有多种选择。


