
新教师技能比赛方案策划(实用5篇)
方案在解决问题、实现目标、提高组织协调性和执行力以及
提高决策的科学性和可行性等方面都发挥着重要的作用。我
们应该重视方案的制定和执行，不断提升方案制定的能力和
水平，以更好地应对未来的挑战和机遇。下面是小编为大家
收集的方案策划书范文，仅供参考，希望能够帮助到大家。

新教师技能比赛方案策划篇一

一、活动目的：

为打造一支素质高、技术硬的教师队伍，促进教师专业化发
展，扎实教师教学基本功，促使教师自觉加强基本功训练，
提高教师自身素质和综合业务水平，更好地服务于教育教学，
同时也为了检验一学期以来教师周周大练笔的成果，特举行
教师钢笔字比赛。

二、比赛时间：

20xx年6月9日下午13时。

三、比赛地点：

五年级教室。

四、参赛人员：

中心教师自由报名者，校区3位推荐教师。

五、评委：

学校聘请校外评委。



六、要求及评分标准：

1、钢笔字比赛要求参赛教师提前准备好书写用笔（钢笔、签
字笔；黑色或蓝黑色的墨水），纸张由学校统一提供。比赛
中教师书写内容由学校统一规定，字体仅限正楷，参赛教师
将自己的姓名写在指定位置上。

2、书写时要具备良好的书写习惯，做到笔顺正确，笔画清楚，
字形规范，字体美观，行款格式正确，卷面整洁，注重实用
性与艺术性的结合与统一。评委将从字体结构、章法布局、
完整、美观、艺术性等几个方面评定。

3、教师完成相应内容的书写任务后，即视为完成比赛，可自
行离开。

七、奖项设置：

比赛按参加人数的20%分设一、二、三等奖。

新教师技能比赛方案策划篇二

男：十年风雨，十年历程，侗家餐饮迎来十岁的生日，十年
里，侗家食府不断完善自己、提升自己，在贵阳甚至贵州树
立了侗家食府品牌餐饮。

女：这十年里，公司不断超越自己，在贵阳众多餐饮行业激
烈的竞争中树立自己的侗家品牌。 男：迎民运，比技能，提
服务，庆祝侗家食府成立10周年技能比赛 合：现在开始。

女：现有请各店参赛选手入场（请音响奏乐）

女：接下来介绍各位来宾。侗家餐饮有限公司董事长李茂盛
先生，



男：侗家餐饮有限公司出品总监梁正全先生，

女：新侗家总经理李茂勇先生， 男：老侗家总经理米远建先
生，

女：新食代总经理吴昊先生。

男：侗家餐饮合作火伴赵学勤先生和刘家学先生

女：本次参赛的队伍是新侗家，老侗家，新食代。欢迎各位
的到来。

男：掌声有请公司董事长李茂盛先生为本次比赛做出精彩的
致辞

女：谢谢李总的致辞，为了保证公平、公证、公开的原则，
现在有请裁判长梁总为本次大赛评分宣誓。

男：谢谢梁总，本次技能比赛分为两大部分，服务技能和厨
艺技能。

女：服务比赛项目分为：台布、餐碟定位、筷架、筷子、长
柄勺、餐巾折花、花瓶、座椅定位、菜单、酒水单。

男：厨艺技能比拼由四个菜系组成：分别是热菜、冷菜、面
点、自创菜肴，具体项目分为：色泽、造型、口味、刀工、
质感、营养卫生、技术难度及创新等。请各位参赛选手参照
评分标准，进行现场展示。

女：接下来有请各位选手退场做准备、厨艺选手请到后厨房
烹饪佳肴， 服务技能比赛第一组选手进行现场摆台，其余选
手后方准备。

注：请参赛选手分店解说员介绍参赛选手资料。



男：第一组选手的技能展示已经结束，请各位评委为参赛选
手打分。 女：第一组打已经完毕，现在上台的是第二组参赛
选手， 注：请参赛选手分店解说员介绍参赛选手资料。 男：
第二组参赛选手比赛已经结束，请评委为参赛选手打分。

女：现在各分店两组比赛完毕，下面有请吴总对本次服务技
能比赛做简单点评。

男：谢谢吴总，现在是进入厨艺比拼环节，请各参赛对将自
己精心烹制的菜肴奉上。 男：有请侗家食府解说员解说菜肴。
（材料、调料、做法） 女：请各位评委给予打分。

男：接下来有请新侗家解说员解说菜肴。（材料、调料、做
法） 女：请各位评委给予打分。

男：再次有请侗家新食代店解说员解说菜肴。（材料、调料、
做法） 女：请各位评委给予打分。

男：有请梁总对本次厨艺技能比赛做简单点评。

现在进行评分统计、在这段时间做知识问答小活动 （侗族表
演）

男：今天活动经过各店的技能、厨艺比拼，各店积极进取，
分别获得分数如下：

结尾：非常感谢本次活在各店的大力支持与配合下已经圆满
结束，关于奖项（奖次）将于20xx年9月11日晚“十年侗家颁
奖晚会”颁发。谢谢！

新教师技能比赛方案策划篇三

一、主办单位



z职业技术学院团委

二、参赛条件

1、我院在校具有正式学籍的学生。

2、具有一定的普通话基础和较强的'语言表达能力。

3、比赛分二个组别：中专组（家政学校、05文理、04文
理、03级）、大专组（05、04高职；02级）。

三、比赛办法

1、第一阶段：初赛

时间：5月11日

地点：分校区进行

内容：(1)1分钟自我介绍；(2)3分钟内才艺表演

（3）现场回答问题。

2、第二阶段：复赛

时间：205月16日

地点：分校区进行

内容：分组别进行复赛

通过复赛，产生中专组、大专组各7名选手晋级决赛。

3、第三阶段：决赛



时间：年5月24日

地点：二校区礼堂

内容：初赛内容不变，各组别选手同场决赛

四、报名办法

符合报名条件的选手即日起至4月26日止可向团委报名。

联系电话：z

注：特等奖：1个（大中专共设1个）

中专组：一等奖1个二等奖2个三等奖3个

优秀奖2个

大专组：一等奖1个二等奖2个三等奖3个

优秀奖2个

新教师技能比赛方案策划篇四

一、目的宗旨

为贯彻落实《国家中长期教育改革和发展规划纲要》精神，
充分发挥学校现代化教学装备的效能，切实提高我校教师教
育信息化应用能力水平，自觉地把现代化教学手段运用于自
己的教育教学改革实践，不断优化课堂教学，努力促进我校
教育教学质量再上新台阶。

二、领导小组成员

组长：杨国斌



执行组长：杨建华

副组长：张健吴新华翁海俊周明广

成员：严秋明蔡其根金中刘小平刘芳

评判小组：张健翁海俊金中马恩泉刘美玲王秋香

三、比赛项目：信息技能操作

1、文字录入与图文混排；

2、excel表格；

3、ppt课件制作；

4、附加题（flash动画制作）

四、参赛对象

1971年1月1日后出生的我校在册教学人员。

五、比赛时间

12月30日下午16时——17时30分

六、奖励规定

1、奖励比例

根据参赛人数30%的比例设奖，分别评出一、二、三等奖2、4、
6名。

2、奖励内容



发给荣誉证书，公示通报，并给予物质奖励。

七、附则

1、以后每学年均进行类似教师技能比赛一次，除具体比赛内
容、参赛对象、领导小组与评判小组成员等可以根据情况有
所变动外，其他内容原则上按此方案参照执行。评判小组成
员不参加比赛。

2、各教研组应从加强师资队伍建设、促进教师技能水平、树
立教研组良好形象、提高教学质量的高度，切实做好比赛的
组织工作，并以比赛为契机促进教研活动的正常进行。

3、比赛结束后学校及时做好结果公布、表彰奖励、总结分析、
宣传报道等工作。

4、由学校信息中心负责摄影录像并通过网络等作专题宣传报
道。

5、本方案自公布之日起实施，由领导小组负责解释。未尽事
宜另行通知。

新教师技能比赛方案策划篇五

同志们： 我宣布，津门餐饮业全国各大菜系烹饪技术大赛现
在开幕。

这次“津门餐饮业全国各大菜系烹饪技术大赛”是根据宝龙
副市长的创意和多次具体指示举办的。这次大赛的目的是：
贯彻落实市八次党*会提出的“与时俱进，力争上游，抢抓机
遇，跨越发展”的要求，坚持“继承、发扬、开拓、创新”
的方针，博采全国各大菜系之精华，创新发展津菜体系，弘
扬中华传统饮食文化，繁荣天津餐饮市场，增强城市功能和
吸引力，提高文化品位，促进天津烹饪和旅游业的发展。



本次大赛活动共安排了鲁菜赛、川菜赛、粤菜赛、苏、闽、
浙、徽和湘菜赛、津菜赛、西餐比赛和面点比赛11场赛事，
每场比赛之后，还将举办本菜系的理论研讨和技艺讲座，组
织形式多样，活动内容丰富多彩。本次大赛预计将有近千名
选手分别参加每种菜系的热菜、冷拼、果蔬雕、中式面点和
西式烹调，包括头盘、主菜、甜品（冷热饮）、西式面点等
单项比赛。

比赛结束后，还将评出的各大菜系获奖菜品在南市食品街进
行集中展示，并将评出的特色菜和特色店召开总结表彰大会，
予以表彰。全部赛事活动，从现在起至明年一月大体完成。
宝龙副市长尽管工作很忙，但表示每场赛事都要尽量参加，
这足以说明对这次大赛的关心和重视。

出席今天开幕式领导有：世界烹饪联合会、中国烹饪协会名
誉会长姜习、世界烹饪联合会、中国烹饪协会会长张世尧、
市委常委、副市长夏宝龙、市人大副主任罗远鹏、市政协副
主席张好生、主管商业的老市长鲁学政、李长兴、市政府副
秘书长姜喜瑞、市委商工委副书记、市商委主任李泉山、副
主任卞瑞明、市劳动和社会保障局副局长刁九健，市烹饪协
会会长杨春生，出席开幕式的还有市商口有关各局、社、集
团公司的领导，各区、县主管商业的区、县长、商委（经贸
委）主任，市、区私企协会会长和餐饮企业的负责人，市委
宣传部、市经委、市科协、市旅游集团、市机关行政事务管
理局和市总工会、团市委、市妇联作为特邀单位也参加了开
幕式。此外，我们还邀请了山东省济南市的代表参加我们的
开幕式并对首场鲁菜系比赛进行点评和指导。同时，还有新
闻界的朋友参加开幕式并对比赛给予具体指导。让我们以热
烈的掌声表示真诚的欢迎和衷心的感谢。

今天开幕式的议程有五项：

首先，请天津市商业委员会主任李泉山致开幕词；



二、请济南市烹饪协会常务理事、鲁菜大师李培雨致贺词；

三、请世界烹饪联合会、中国烹饪协会名誉会长姜习讲话；

四、请世界烹饪联合会、中国烹饪协会会长张世尧讲话；

五、请中烹协名誉会长姜习、中烹协会长张世尧和市委常委、
副市长夏宝龙同志为开幕式剪彩。

开幕式结束，请领导和同志们参观指导鲁菜系比赛。


