
2023年店铺推广营销方案 网店推广方
案(模板5篇)

为了确保事情或工作得以顺利进行，通常需要预先制定一份
完整的方案，方案一般包括指导思想、主要目标、工作重点、
实施步骤、政策措施、具体要求等项目。那么我们该如何写
一篇较为完美的方案呢？下面是小编精心整理的方案策划范
文，欢迎阅读与收藏。

店铺推广营销方案篇一

1、实物图很重要，买家越来越重视实物图了。

2、要常常在线，机会是稍纵即逝的哦。假如你上线的时候买
家给你留言了，你就要及时的回复，并且要记住这个买家的
名字，当他一上线，你就要第一时间和他说话，回答他的问
题，也要稍微道歉一下，说“自己当时不在线，没能即时回
复您，请见谅”，之类的客气话，能给买家一个好印象哦。

3、宝贝推荐要选择即将下架的衣服，增加被买机会。

最好要把衣服分时段上架，不要集中在一起上架，不然买家
在某个时段看见的都是你的衣服，但是换言之，在某些时段，
连一件你的衣服都看不见。所以时间要间隔开来，最好每
隔10分钟或者再长些时间上架一批衣服。

4、设置一些质量不错的衣服为特价推荐商品，要超低价哦。
正如我店里有包快递的衣服，也有一款淘宝很多卖家都有的
雪纺抹胸裙，一般卖家卖15左右到20多的都有，我只卖8元，
一般人不会只卖一件的哦。

5、店里多写些留言，说明店里的优惠啊，自己的想法啊之类
的，效果不错



6、店里放些好听的抒情音乐，尽量美化版面。包括宝贝描述，
尽量多些变化能吸引眼球

9、售后服务，不光是买家买东西时候，我们要给最好的服务
态度，在售后（买家确认评价的前和后）都要和买家多联系，
主动联系买家，告诉他“货已经发了哦，亲很快能收到
哦”“亲明天要保持手机畅通哦”之类的话，这样买家会觉
得你是个负责的卖家，愿意回头再买。

还有，假如在买卖过程中出现了问题，一定要抱着：“吃小
亏就是赚大钱”的心态，就算是我们理亏，也要让买家满意，
有时候赔钱在所难免，也要忍耐哟。.。.。.

店铺推广营销方案篇二

2、文案正文：母亲节，你为母亲准备了什么礼物？其实，你
真的用为此大伤脑筋，因为最能让母亲快乐的事莫过于全家
人的团圆与平安。送上一枝盛开的康乃馨，送上一真心的祝
福，一顿可口而轻松的团圆饭，就是对妈的礼物。这xx都为
你准备好。

您送给母亲最贴心的祝福，xx送您最贴心的服务。

3、宣传方式：

pop宣传海报，条幅。

店铺推广营销方案篇三

初二年级“英语角”开始啦！亲，你准备好了吗？“英语
角”开始啦！这里有纯正的英语交流平台，这里有乐趣无穷
的英语游戏，在这里你可以在玩中学，在学中乐！动心了吧？
那就赶快行动吧！我们等着你！不见不散！



活动时间：每周五第八节

活动地点：三楼学生活动室

活动内容：

话题讨论，英语游戏，英文歌曲学唱，情景剧表演，电影配
音等。

备注：

1、英语角活动本着自愿参加的原则。

2、英语角内只允许说英语。no chinese!

3、每周活动围绕一个话题展开，所确定的话题将于每周三由
英语课代表告知班级同学。

4、请各班课代表统计每班有兴趣加入英语角的人数，于本周
四中午13:20上报至初二英语组刘老师，郝老师处。

5、请参加英语角的同学自备纸笔。

6、本周英语角主题：my dream

活动流程：

1）分组游戏

2）自我介绍。（请每位同学准备一分钟个性化自我介绍。包
括姓名，班级，兴趣爱好等）。

3）话题讨论

4）英文歌曲学唱



店铺推广营销方案篇四

1、制作专门针对中秋节的套餐，可以根据实际的情况分实惠、
中、高三等，有二人餐、三人餐等类型，主题要体现全家团
圆，可赠送月饼（价格不需要太高）。

2、如果一家人里有一个人的生日是8月15日，可凭借有效的
证件（户口本和身份证），在酒店聚餐可享受5―6折（根据
酒店的实际决定）的优惠。建议给他们推荐中秋节套餐。

3、如果手机和固定电话号码尾号是815（临汾地区以内），
可凭借有效的证件（户口本和身份证），在酒店聚餐可享
受5―6折（根据酒店的实际决定）的优惠。建议给他们推荐
中秋节套餐。是酒店直接联系一下这些人。

4、由于本酒店暂时没有住宿服务，可和其他的以住宿为主的
大型宾馆联合行动，相互介绍客户，这样可以增加客户群，
减少一些相关的费用。对这部分客户可用专车接送，同时也
建议给他们推荐中秋节套餐。

5、在饭后赠送一些和中秋节相关的`小礼物（上面要印上酒
店的名称、电话、地址、网址）。

6、活动的时间定于农历8月10日―20日。

店铺推广营销方案篇五

要对这个行业有一定的理解度，不要只看表面现象就想着要
做，或是看到朋友或是别人做得好就以为自己也能做到。有
些东西是不可复制的（某些店生意很火，它的位置你有吗？
有些店的生意很旺，它的管理水平你能做到吗？有些店回头
率特高，它的品质你能做到吗？有些店很赚钱，它经历过多
少风雨，你清楚吗？），“男人怕入错行，女人怕嫁错
郎。”就是这个道理。当你分析清楚这个行业的基本走势和



行情的时候，再进行下一步的准备。

俗话说：知己知彼，百战百胜！在这里说开可不是那么简单。

1、首先要分析自己的个人经营管理能力，运畴能力，性格心
态，看是否适合当一个店的老板。这很重要！

2、其次评估自己的近环境：一是家人的支持程度；二是经济
能力（看能做多少投资，会不会影响其它已有事业或产业，
不要做到只剩下奶茶店了才知道奶茶不能当饭吃。）；三是
风险抵抗能力。

3、最后是定位事业战略，就是你开了这个店以后怎么发展
（在这一点上很多人很盲目，爱做一些不切实际的梦想）。

。

一定要以实际数据来说明情况，这个要花一定的时间、精力
和财力，希望想开店的朋友不要省了这一点工作。

1、技术方面有了解吗？

2、设备能采购到吗？

3、原料能采购到并长期方便供求吗？

4、是加盟还是自创牌子？

按自己的投资能力和竞争能力进行找铺，要看到现时的铺位
情况，也要对以后发展情况作估算。要对铺位消费水平进行
评估，低消费的地方不宜大投资；同样的，高消费的地方不
宜低投资。还有旁边或是周边有无同行，价格质量怎样，如
果找的铺现在没有竞争，以后有无可能出现竞争者。特别是
资金短少投资者，这一点要认准了。在赢亏平衡测算里有条



数据是对铺面的：铺租不要超过平均最低营业额的15%。

根据店面的消费水平及消费习惯和消费文化进行店面产品菜
单的定位。确定好菜单的同时可以进行宣传资料的策划和设
计。

这也是按照你的投资额度及消费水平和产品搭配情况来进行
装修设计并装修的。装修的`风格要做到概符合消费能力，又
显得舒服、卫生、简洁、大方。特别注意吧台的流水设计，
要根据产品需求和设备配备情况进行程序设计，操作流畅的
同时尽可能考虑产品的更进和设备的添加所需空间。这里面
也包含水电的布局和水力电力要求（我碰到过一个店老板老
是说会跳匝，我去了一看，呵，10kw的总设备，电力只供
到3kw，不跳才怪）。

很多人刚当老板的时候很高兴（哈，终于当上老板了！），
清醒点，招人可马虎不得，宁愿要笨点的，不要太精明的，
因为太精明的容易反骨。根据店面的可能工作量进行人员数
量定位，尽量少用亲人。这个涉及到人力资源问题，这里不
多详述。

这也是按产品菜单来采购的。好的.高质量的设备就能做出更
多的上品质的产品，而且能提高速度和效率。就是我现在的
店也会因为设备原因无法做出更多更好的好产品。遇到过很
多人问开个奶茶店设备要多少钱？我说一万到十万的时候，
对方说：你不懂。我只能说我不懂了。店面设备要和店面水
力电力拾配得上，特别是店面小的步行街区，要考虑另找厨
房的配备协调。生财设备的配备应该基本和店面装修同步。

原料全部到位也是装修完毕之时，这时人员招聘也基本到位，
即可进行产品调试和操作培训。操作和技术是两回事。一般
的操作是傻瓜型的，就是已经成为半成品的产品拼配。而技
术则是半成品的前期泡制工作。技术主要由老板或是老板亲
信来撑控。如果是加盟的也是这样去实施这一步骤。我记得



台湾的某一奶茶品牌进行加盟说明磋商的时候明确指定老板
一定要带一亲信或是夫妻俩一起就是这个道理。

试业可以进行员工的分工并熟练程序，提高速度和效率。同
时做好开业的准备。

（这个很多人都懂，就不多说。）下一步就是：“用心”经
营再说奶茶技术在这里，我要说说怎样才是真正的奶茶技术。
根据我所了解到的情况，现在的奶茶技术已经开始分成很多
流派，繁杂而乱。自从奶茶从台湾传入大陆，已经发展出很
多种奶茶的花样做法。现在我所在地广州奶茶的调味技术已
经结合调酒工艺要求来操作，我也很着重于这方面的提升。
因为能把调酒工艺应用到饮品（和别是奶茶）里，是一种质
的飞跃，也是一种艺术享受。

如果有人跟我说喝街头小摊上一元一杯的奶茶是一种艺术享
受，我相信那个小摊老板很快就亏本走人。

要了解真正的所谓奶茶，先从其主要配方成份拆分来说明，
它的主要成份就有：奶粉、茶叶、糖、水（及冰）、香料
（珍珠奶茶还包括珍珠）。不要小看了这里边的每一个单位
元素，就拿水来说，不同的水做的奶茶味道相差很远！你用
的是自来水？还是矿泉水？还是山泉水？海水？过滤水（一
道过滤？二道过滤？三道、五道、八道———过滤？）？冰
也是，制冰的程序也会严重影响每杯奶茶的品质。

当你对这几样成份所需原料了如指掌，并懂得其中的原理及
变化应用，那你就算是真正的开始懂得奶茶技术了。

要说懂得更深的就是知道大量厂商的原料的基础成份和特性
（呵呵，是不是很难？厂家的，别来砸我啊，这是事实
吧？）。

现在网上流行的厂商或是加盟公司教你的所谓怎么煮怎么调



奶茶的方法，不会告诉你这些的。我晕啊！那是技术吗？当
你拆分开来看奶茶成份表，你会发现，你原来学到的奶茶技
术一文不值。

按调酒技术的要求，要配出一杯好喝的奶茶，要基本懂得以
下几点：

1、学会品味奶茶；

2、原料成份配方；

3、调味份量与时间；

4、设备的应用与调味火候；

5、调味手法；

6、奶茶的保存；

7、奶茶的包装要求；

8、奶茶的变化（包括样变与质变，比如：拉花。）。


