
最新幼儿园食品安全自查报告及整改措
施两篇(模板5篇)

报告是一种常见的书面形式，用于传达信息、分析问题和提
出建议。它在各个领域都有广泛的应用，包括学术研究、商
业管理、政府机构等。那么我们该如何写一篇较为完美的报
告呢？下面我就给大家讲一讲优秀的报告文章怎么写，我们
一起来了解一下吧。

幼儿园食品安全自查报告及整改措施两篇篇一

本幼儿园食堂自查结果如下：

1、采购渠道：我们会定期与多家食材供应商进行谈判以保证
食材实惠可靠，采购渠道全部来源于正规渠道。

2、食材储存：所有食材均放置于保存完好的仓库中，定期予
以清理整顿以确保存储舒适宜人。

食堂厨房每日进行消毒，保障餐具干净卫生。未消毒的餐具
绝不可使用。

厨师每天清洗工作区，保障厨房卫生，从而保障食品安全。

新员工需参加上岗培训并且考取食品卫生资格证。原有员工
按照不同周期进行食品安全知识培训。

综上所述，我们的幼儿园食堂实行全方位的`食品安全管理，
从食材采购到餐具消毒，再到员工培训都得到了科学规范的
管理。未来，我们将继续完善食品安全管理体系，为孩子们
提供最安全的饮食保障。



幼儿园食品安全自查报告及整改措施两篇篇二

幼儿园于20xx年9月22日对本园食堂进行全面检查，尤其对食
品卫生、从业人员的个人卫生、饮用水卫生、环境卫生、传
染病防治与管理状况、食堂用电安全进行了全面细致的排查。

1.食品卫生工作方面的法律法规，强化食品卫生安全意识，
让每个教职工都意识到食品卫生安全的`重要性，做到防患于
未然。

2.在日常教育教学工作中给幼儿灌输食品卫生常识，培养幼
儿良好的卫生习惯。

3.食堂工作人员做到了“四定”，即定人员、定岗位、定职
责、定责任。

4.各班配有专门消毒餐具的消毒柜，配有专职的消毒人员，
对幼儿餐具、用具严格消毒。做到，一洗、二涮、三冲、四
消毒，餐餐洗涮，餐餐消毒，并保证消毒的质量。

5.消毒后的食具严格管理，分类存放在指定橱柜内，避免与
其它杂物混放，防止重复污染，为保证各类食具清洁干净，
洗涮彻底，程序合理，定期检查，确保卫生消毒制度有效落
实。

6.采购员坚决不买腐烂变质的原料，保管员坚决不收腐烂变
质的原料。

7.食堂工作人员做到“四勤”：勤洗手剪指甲、勤洗澡理发、
勤洗衣服被褥、勤换工作服。

8.食品采购、储存、加工的管理。所有采购的食品都进行严
格考察把关，食品储存严格按照分类、分架、隔墙、离地的
原则；严格执行生熟隔离、成品与半成品隔离、食品与杂物



隔离、食品与自来水隔离。

9.经常检查食品质量，发现食品变质发霉、生虫等及时处理。

10.已经全面做好了防鼠、虫、工作。

11.食堂工作人员每年都进行体格检查，有从业健康证。

12.食堂中的各种设备已经进行详细的全面检查。

13.所有食品购物均有索证，严格把关

14.包干定期大扫除，保持厨房内外整洁

幼儿园食品安全自查报告及整改措施两篇篇三

为加强幼儿园管理，提高安全卫生意识，营造良好的和谐的
校园环境，幼儿园长期以来把安全卫生工作放在第一位，抓
平时、垂细节。根据上级部门指示精神，我园食品卫生工作
领导小组对幼儿园的食品卫生安全工作展开了全面、认真的
自查自检。现将自查情况报告如下：

学期初，幼儿园专门召开食品卫生安全工作会议，明确职责
和具体分工，成立以园长为首的幼儿园食品卫生安全工作领
导小组，针对各项具体安全工作制定计划明确责任。同时召
开幼儿园教职工、后勤人员会议，学习上级颁发的文件,要求
幼儿园后勤人员提高食品卫生安全工作意识，增强食品卫生
安全常识，切实认识到食品卫生安全工作的重要性。保证把
孩子教育好、管理好、保护好，让家长放心地将孩子交到我
们的手中。

做到责任到人建立健全的卫生管理制度及责任追究制度，责
任到人，搞好食品卫生宣传。由食堂工作人员做好食堂每周
一次的卫生大扫除，做到食堂清洁、通风、除尘、除害。调



整厨房内部布置，做到物品摆放整齐、干净，加强各种设备
的安全检查。食堂配属的炊事机械、用电设备、电路、开关
插座的安全状况都比较好，管理比较规范、到位，操作规程
明确。

1.有食品卫生证并且在有效期内，严格按照许可证的营业范
围经营，没有超出范围。

2.豆制品、米饭绝不隔夜，剩余销毁。

3.所有工作人员每年都进行一次体检，参加相关培训，持健
康证上岗。

4.采购食品有台账，记录详实。杜绝过期及不合格食品进入
幼儿园。

5.严格采购索证制度，所有采购食品都做到索证齐全。

6.所有的餐具，按相关要求做到定期定时消毒。7.杜绝非工
作人员进入厨房。

1.加大宣传教育力度，增强幼儿食品卫生、安全意识。幼儿
园通过课堂教育、板报、知识讲座等多种形式加大教育力度，
是食品卫生安全方面的知识深入人心，自觉抵制假冒伪劣产
品，维护自身健康。

2.加大管理力度，杜绝校门流动摊点的食品流入幼儿园，食
堂生产加工加强卫生监督，严格操作规程，加大管理力度。

3.通过健康教育，教育幼儿不吃霉变食品，不买三无产品,不
喝生水冷水，教育幼儿增强自我防护意识，利用广播、黑板
报、专题讲座、开展健康和食品安全知识的宣传，培养幼儿
养成良好的.卫生生活习惯。



幼儿园因经费原因，幼儿园食堂配套设施标准不高。总之，
要持之以恒地做好食品卫生安全工作，才能杜绝食品中毒事
故的发生。今后，我们一定再接再厉，把食品卫生安全工作
做得更好。

幼儿园食品安全自检自查报告

我园按照会议精神，对园内的食品卫生情况进行了自查，现
将自查情况进行报告。

我园有幼儿食堂一个，在园用餐幼儿共430人，专职食堂员工
三人，食品采购由园领导兼任。食品加工场地占地100平方米，
幼儿用餐在各班教室进行。

我园在食品卫生工作方面做到了：

一．学习食品卫生工作方面的法律法规，强化食品卫生安全
意识，让每个教职工都意识到食品卫生安全的重要性，做到
防患于未然。

二．在日常教育教学工作中给幼儿灌输食品卫生常识，培养
幼儿良好的卫生习惯。

三．建立健全有关食品卫生方面的规章制度，从食品加工到
幼儿用餐等方面都做到了有章可循。

四．证件齐全有效，幼儿食堂有《卫生许可证》，从业人员有
《健康证》。

五．食品采购严把进入关，能定点采购的食品全部定点采购，
不能定点采购的食品在时都进行严格细致的检查，并问明出
处。不购变质食物和野生菌、四季豆等有中毒可能性的食物
给幼儿食用。



六．食品储存和餐具消毒工具、食品加工工具齐全，餐具做
到餐餐消毒，教室和厨房地面每天定时进行优氯净清洗消毒，
食品加工工具即用即洗。

七．厨房卫生每日定时打扫和随时保持干净双重目标同时进
行。

八．生熟食品分类存放，隔餐剩食不给幼儿食用，未加工熟
的食物不给幼儿食用。

九．灭四害工作随时发现随时进行。

幼儿园对食堂卫生情况进行了一次深入地检查，彻底清除卫
生死角，对于各种不卫生的隐患和习惯及时进行处理更新。
厨房工作人员认真学习和严格执行食品卫生法等文件的规定，
加强对食品采购、供货、加工等关口的管理，确保所购食品
和原料卫生安全，符合食品卫生要求。存放食品和原料的场
所有专人管理，非直接工作人员不得接近;严格生熟分放和加
工处理制度，严格执行饭菜当日制作，当日食用制度，以防
隔夜饭菜对幼儿身体健康造成危害。对幼儿园进行灭鼠除嶂，
清除各种寄生虫，防止各类传染病的发生。灭蝇药专人专点
妥善保管，单独存放，严格执行用药、清理和管理制度。

办园多年来，我园在相关部门的领导和督导下，严格循规加
工幼儿食物和指导幼儿正确食用食物，严把餐、饮具和食物
加工场地与幼儿用餐场地的消毒关，没有出现幼儿食物中毒
和园内传染病流行的事件过，这是我园应保持的。

我园还有专用的食品库房，有专用菜类的细加工操作间，一
些食品加工具还需不断添置，这些问题我园正在不断改进中，
在卫生部门的指导下，相信我园今后在食品安全卫生工作方
面会越来越做得好。



幼儿园食品安全自查报告及整改措施两篇篇四

按照上级部署，我园近期对食堂卫生及安全进行了自查，现
将自查情况报告如下：

幼儿园于2016年9月1日至9月8日对本园食堂进行全面检查，
尤其对食品卫生、从业人员的个人卫生、饮用水卫生、环境
卫生、传染病防治与管理状况、食堂用电安全进行了全面细
致的排查。

1.食品卫生工作方面的法律法规，强化食品卫生安全意识，
让每个教职工都意识到食品卫生安全的重要性，做到防患于
未然。

2.在日常教育教学工作中给幼儿灌输食品卫生常识，培养幼
儿良好的卫生习惯。

3.食堂工作人员做到了“四定”，即定人员、定岗位、定职
责、定责任。

4.各班配有专门消毒餐具的消毒柜，配有专职的消毒人员，
对幼儿餐具、用具严格消毒。做到，一洗、二涮、三冲、四
消毒，餐餐洗涮，餐餐消毒，并保证消毒的质量。

5.消毒后的食具严格管理，分类存放在指定橱柜内，避免与
其它杂物混放，防止重复污染，为保证各类食具清洁干净，
洗涮彻底，程序合理，定期检查，确保卫生消毒制度有效落
实。

6.采购员坚决不买腐烂变质的原料，保管员坚决不收腐烂变
质的原料。

7.食堂工作人员做到“四勤”：勤洗手剪指甲、勤洗澡理发、
勤洗衣服被褥、勤换工作服。



8.食品采购、储存、加工的管理。所有采购的食品都进行严
格考察把关，食品储存严格按照分类、分架、隔墙、离地的
原则；严格执行生熟隔离、成品与半成品隔离、食品与杂物
隔离、食品与自来水隔离。

9.经常检查食品质量，发现食品变质发霉、生虫等及时处理。

10.已经全面做好了防鼠、虫、工作。

11.食堂工作人员每年都进行体格检查，有从业健康证。

12.食堂中的各种设备已经进行详细的全面检查。

13.所有食品购物均有索证，严格把关

14.包干定期大扫除，保持厨房内外整洁

昌宁小天鹅幼儿园

2016年9月8日

幼儿园食品安全自查报告及整改措施两篇篇五

一、学习食品卫生工作方面的法律法规，强化食品卫生安全
意识，让每个教职工都意识到食品卫生安全的重要性，做到
防患于未然。

二、在日常教育教学工作中给幼儿灌输食品卫生常识，培，
养幼儿良好的卫生习惯。

三、建立健全有关食品卫生方面的规章制度，从食品加工到
幼儿用餐等方面都做到了有章可循。

四、证件齐全有效，幼儿食堂有《卫生许可证》，从业人员有



《健康证》。

五、食品采购严把进入关，能定点采购的食品全部定点采购，
不能定点采购的.食品在购买时都进行严格细致的检查，并问
明出处。不购变质食物和野生菌、四季豆等有中毒可能性的
食物给幼儿食用。

六、食品储存和餐具消毒工具、食品加工工具齐全，餐具做
到餐餐消毒，教室和厨房地面每天定时进行优氯净清洗消毒，
食品加工工具即用即洗。

七、厨房卫生每日定时打扫和随时保持干净双重目标同时进
行。

八、生熟食品分类存放，隔餐剩食不给幼儿食用，未加十熟
的食物不给幼儿食用。

九、灭四害工作随时发现随时进行。

办园三年来，我园在卫生部门和教育管理部门的领导和督导
下，严格循规加工幼儿食物和指导幼儿正确食用食物，严把
餐、饮具和食物加工场地与幼儿用餐场地的消毒关，没有出
现幼儿食物中毒和园内传染病流行的事件过，这是我园应保
持的。

限于场所限制，我园目前还没有专用的食品库房，一些食品
加工工具还需不断添置，这些问题我园正在不断改进中，在
卫生部门的指导下，相信我园今后在食品安全卫生工作方面
会越来越做得好。


